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RESUMEN 

 

La Tectona grandis es una madera muy deseable por muchas personas por sus 

diversas características; por consiguiente, este maderable se posesiona en un nivel 

de alta calidad. La Teca como lo es llamado, tiene su origen en el sur de Asia; luego, 

este fue distribuido a distintos países entre ellos Colombia. El fruto de este 

maderable es de textura dura y su semilla es de textura frágil y suave. Por otro lado, 

la semilla es tradicionalmente perseguida como tónicos capilares en la India.  

 

Los aceites vegetales están compuestos por triglicéridos; es decir, por ésteres de 

ácidos grasos y glicerina; podemos clasificar los lípidos en lípidos simples, lípidos 

complejos y lípidos derivados, a su vez cuentan con tipos y subtipos de acuerdo al 

Ministerio de Salud y Protección Social (2019). En la Tectona grandis se encuentran 

ácidos grasos como el linoleico, oleico, palmítico y en pequeñas cantidades el 

esteárico cuyos posibles usos pueden ser en la cosmética, farmacología entre otros. 

 

La calidad de los aceites está regida por una serie de normas, en Colombia se 

utilizan las normas NTC, como lo es el índice de acidez, índice de peróxido, índice 

de saponificación, índice de yodo y otras más. Este valor es importante en las 

industrias porque con él se puede saber si la materia prima cumple con las 

condiciones necesaria para su aprovechamiento.  

 

Por último, los métodos de extracción como lo indica la palabra son sistemas cuyo 

propósito es extraer aceite a partir de la materia prima, en tiempos antiguos 

utilizaban las piedras, madera y el hierro y; por supuesto, la fuerza humana o animal 

con la que se movían los elementos del molino. Hoy en día se utilizan métodos más 

sofisticados como el método del solvente, utilizado para la extracción del aceite de 

la Tectona grandis. A nivel industrial este método no se aplica en la industria porque 

genera gastos en la compra de solventes. 
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INTRODUCCIÓN 

 

La naturaleza oculta una importante información que a lo largo del tiempo el ser 

humano ha ido descifrando sus múltiples beneficios,  hoy en día hay mucha 

competencia tratando de investigar y solucionar los problemas de salud o los 

problemas sociales de los cuales, se  resuelven con este tipo de investigaciones, 

este es el caso del estudio del aceite que ha sido de gran interés para el ser humano 

por sus múltiples usos en especial en la medicina, muchos aceites contienen 

sustancias que son necesarias para la salud del ser humano y los que no son aptos 

para el consumo del ser humano pueden cumplir otra función en donde las 

industrias los acoge por sus propiedades características, debido a estas razones 

surge en las múltiples áreas de la investigación el interés del estudio de las semillas 

que contienen aceite; por tal motivo, se desarrollará el siguiente trabajo monográfico 

de compilación realizando un ejercicio exhaustivo en la revisión bibliográfica sobre 

aceites con énfasis en el aceite de la semilla Tectona grandis (teca). 

La teca se define como una de las principales maderas tropicales que se comercian 

en el mundo y eso se debe a su color, su excelente fibra, durabilidad y facilidad con 

que se maneja; por lo tanto, la teca ocupa un buen lugar entre las primeras cinco 

especies tropicales en el mundo (Pandey y Crow, 2000). La teca no se deteriora en 

contacto con el agua y metales, no se deforma, y su emisión de aceites y resinas 

naturales la hacen, con los años, más hermosa, atractiva y duradera. (Armijos, L., 

2014); con las anteriores características se concluye que la industria solo 

comercializa la madera es decir, la corteza de la teca, a diferencia de las demás 

partes como ramas, flores, hojas y semillas que aún no le han dado un valor 

agregado en el sector industrial por la escases de información en el estudio de las 

partes no comercializadas entre ellas la semilla, debido a lo anterior, se quiere 

realizar dicha monografía con énfasis en el aceite de la teca para conocer sus 

componentes y a partir de este proponer aplicaciones industriales, con el fin de 

impulsar al sector industrial en el departamento de Córdoba y disminuir el índice de 

desempleo en esta zona; cabe destacar que en términos generales la investigación 

no solo debe ser reporte de datos experimentales, sino que también debe ser el 
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aprovechamiento de esos datos para que dichas industrias se interesen en el tema, 

por tal motivo este trabajo tendrá un enfoque de aprovechamiento de los recursos 

que nos brinda la teca y en especial el aceite de la semilla. 

Consecutivamente de las características anteriores, se puede agregar que la teca 

recién cortada tiene un olor similar al del cuero; lo cual, la hace desagradable en 

ese aspecto, pero le favorece su alta resistencia natural al ataque de hongos y 

termitas y esto se debe a sus aceites naturales, que actúan como repelentes; otra 

característica es que tiene una gran resistencia al fuego y a la descomposición 

(Mantilla, 2013). Por ende, el tema del estudio de este maderable se puede extender 

más en el campo de la ciencia por sus diferentes propiedades y ser aprovechado 

para desarrollos tecnológicos, cosméticos, productos para el control de plagas, 

entre otros, del mismo modo, este trabajo puede aportar información al área de la 

ciencia, a la industria y a las personas que trabajan con este maderable. 

Por otra parte, un dato importante para mencionar es que Colombia cuenta con 25 

millones de hectáreas aproximadamente con aptitud forestal. En Córdoba hay 

15000 ha de plantaciones forestales tanto nativas como introducidas para la 

producción de madera con el objetivo de ser comercializada entre ellas se 

encuentran la teca (Tectona grandis) con un 25.8%, la acacia (Acacia mangium 

Willd) con un 24.9%y la melina (Gmelina arborea Roxb) con un porcentaje de 5% 

del área plantada; en ese mismo orden, son las que proveen la mayor cantidad de 

madera de alta calidad abasteciendo el mercado internacional (Espitia, M., Murillo, 

O., y Castillo, C., 2010). 

Con la información mencionada anteriormente, se puede confirmar que Córdoba 

cuenta con un importante número de plantaciones y no solo debe de ser aprovecha 

su corteza ya que su fruto del cual contiene dicha semilla puede tener un futuro 

comprometedor a nivel industrial, se espera que en un futuro puedan realizar un 

modelo de negocio de esta materia prima para su máximo aprovechamiento. 
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1. OBJETIVOS 

 

1.1 Objetivo general 

 

 Realizar una revisión bibliográfica referente al estudio de la composición 

química de los aceites con énfasis en el de la Tectona grandis, con el fin de 

resaltar sus componentes característicos y proponer una posible 

aplicabilidad para dar un mayor aprovechamiento de este recurso natural. 

 

1.2 Objetivos específicos  

 

 Describir las generalidades del árbol de la Tectona grandis, características y 

propiedades. 

 

 Definir la composición química de los aceites, y el de la semilla de Tectona 

grandis y sus posibles usos en la industria. 

 

 Identificar los análisis fisicoquímicos que describen la calidad de los aceites. 

 
 Relatar los métodos de extracción para la obtención del aceite y los utilizados 

en la extracción del aceite de la semilla de la Tectona grandis. 

 
 


