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1. INTRODUCCION.

El sector alimentario es consciente de la importancia que tiene verificar el plan de limpieza y
desinfeccion (L&D), a pesar de que no exista un documento legal en Colombia que exija la
validacién microbiologica de superficies, equipos y utensilios, pero si existen normas que
exigen condiciones higiénico sanitarias en las plantas de procesos de alimentos como es el
Decreto 3075 y la Resolucién 2674 (actualizacién del decreto 3075), la cual tiene como objeto
establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir diferentes sectores relacionados con

alimentos, asi como los requisitos para los permisos o registros sanitarios de alimentos.

Para FRIGOSINU S.A. como industria alimentaria, los microorganismos representan un
creciente problema como agentes contaminantes de alimentos, agua y aire, de las superficies
de industrias y equipos, por lo que es imprescindible e importante implantar diversas
estrategias de control, entre las que se incluye la aplicacion de un Programa de L&D
durante las diferentes etapas de elaboracion y comercializacién de los productos, el cual es
en uno de los prerrequisitos pilares exigidos para la puesta en marcha, implementacion y
certificacion del sistema HACCP (Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico). Resulta
importante validar dichos procedimientos para tener la plena seguridad de que la inocuidad de

los productos no se vea afectada.

El Codex Alimentarius CAC/GL 69-2008 define que la validacion se concentra en la

recoleccién y la evaluaciéon de informacién cientifica, técnica y de observacion, para



determinar si las medidas de control son 0 no capaces de lograr su propdsito especifico en

funcién del control de peligros.

Los analisis microbiologicos son utiles en la verificacion del plan HACCP, cuando los limites
criticos se establecen para eliminar o reducir los patégenos a un nivel aceptable, verificar la
eficiencia del plan y asegurar que no se superen los limites microbiolégicos identificados.

(OMS, 2015).

Por lo anterior se hace necesario para la empresa, determinar si las medidas establecidas
son 0 no capaces de lograr su proposito, que es producir en un ambiente aséptico un

producto que cumpla con los limites microbiolégicos permisibles.

Las validaciones que se realizaron fueron los procedimiento de L&D de manos y guantes
acerados de la sala de deshuese, donde se tuvo en cuenta que las medidas de higiene
personal son de gran cuidado en las industrias alimentarias ya que deben asegurar la
produccion de alimentos inocuos. Adicionalmente se realizd validacion del punto critico de
control desinfeccion de canales de la empresa FRIGOSINU S.A. el cual se encuentra
establecido en el Plan HACCP, este PCC de desinfeccion de canales desempefia un papel
importante en la disminucion de peligros microbiologicos en las canales bovinas producidas
en la planta de beneficio de la empresa. Por esta razon se ha aumentado el interés en la
investigacion para evaluar la eficacia y eficiencia de la L&D de superficies de equipos,
utensilios, superficies vivas y producto. Para el sector carnico resulta de gran importancia
tener un control microbiologico de las superficies, ambientes y del mismo producto que se
estd sacando al mercado, con el fin de tener la garantia de que se est4 comercializando un

alimento inocuo.



2. PRESENTACION DE LA EMPRESA

frigosinu s.a.

FRIGOSINU S.A. se encuentra ubicado en Colombia, en el departamento de Cérdoba, la
ciudad de Monteria, en el costado suroccidental de la misma, cuenta con un area de 11
hectareas en un suelo de tipo industrial, en el kilbmetros dos de la via hacia el municipio de
Planeta Rica, marcando la frontera entre el suelo urbano y rural. Esta legalmente constituida y
registrada en Camara y Comercio con el NIT: 800052046-3 y se dedica a prestar el servicio
de sacrificio y desposte de ganado bovino y bufalino a empresas y terceros, comercializando
ademas ganado en pie y carnes refrigeradas en canal, congeladas o refrigeradas en cortes
especiales, embutidos, visceras y subproductos como cebos, harinas de sangre, harinas de

carne, entre otros, para el suministro del mercado nacional e internacional.

2.1. Resefa historica

La planta de beneficio animal tuvo sus inicios en Monteria el afio 1978 cuando un grupo de
ganaderos cordobeses buscaban satisfacer las necesidades de la poblacién local,

aprovechando la ganaderia de pastos, principal actividad econémica de la region.

Posteriormente entran nuevos socios estratégicos que coadyuvan a su crecimiento como la

Federacion Nacional de Ganaderos—FEDEGAN y un grupo de inversionistas privados que



realizaron importantes aportes econémicos en la modernizacién de las técnicas de sacrificio y
desposte que a su vez posibilité el aprovechamiento de la cadena productiva ganadera y la
construccion de la infragstructura necesaria para convertir a FRIGOSINU S.A. en un frigorifico
Clase 1, es decir, que se encuentra capacitado y autorizado para abastecer de carne a
cualquier lugar del pais. Ademas, se empiezan a implementar todos los Sistemas de
aseguramiento y gestion de la calidad. (HACCP, ISO 9001, sello de calidad) y en 2001 se
convierte en el primer frigorifico del pais certificado en el sistema HACCP. Luego de esto, se

iniciaron los procesos de certificacion para los demas frigorificos del gremio.

El crecimiento de FRIGOSINU S.A. no sélo se proyecté en infraestructura y mejoramiento de
los procesos, equipos y calidad, sino también en aprovechamiento de sus mismos productos
para ofrecer a la poblacion con bajo poder adquisitivo, productos de la canasta familiar con
gran valor proteico y de bajo costo, permitiendo inaugurar en 2009 la planta de derivados
carnicos y conformandose en una herramienta estratégica en el negocio de la actualidad.
Posee una adecuada infraestructura para la elaboracién de productos, tales como chorizo,
producto de principal comercializacidon de la empresa, salchichas, mortadelas, salchichones,
hamburguesas, butifarra, jamon, entre otros. Se ofrece servicio de maquila para diferentes
empresas tales como Almacenes Exito S.A., Super Tiendas Olimpica, Super Inter, Inversiones
pecuarias Lurin Impelsa, Minerva Colombia S.A. Agropecuaria El Bufalo, entre otras. Todos
estos productos son distribuidos por diferentes lugares del territorio colombiano, como lo son
el departamento del Atlantico, Cundinamarca, Bolivar, San Andrés lIslas, Sucre, Antioquia,

Guajira, entre otros.



En la actualidad es el principal abastecedor de la region en materia de productos cérnicos,
cualquiera que sea la presentacion que el cliente requiera, siendo los departamentos de la
Costa Caribe, Cucuta, Bucaramanga, Medellin, Manizales, Pereira, Cali, Bogota, y hasta las
Islas de San Andrés y Providencia sus mas fuertes clientes. Los productos de la empresa no
s6lo son distribuidos en Colombia, gracias a la adquisicion de equipos de ultima tecnologia
para la realizacion de los procesos y a los programas que garantizan la calidad, inocuidad y
exigencias de los clientes en todos sus productos, como por ejemplo los productos Halal,
tiene acuerdos comerciales vigentes con varios paises del mundo como son Venezuela, Peru,
Egipto, Rusia, Curasao y Antillas, Trinidad y Tobago y viabilidad para Israel, Chile, Estados

Unidos y Canada.

El volumen de produccion diaria en el proceso de sacrificio alcanza las 800 reses y para el
proceso de deshuese alcanza a procesar hasta 300 canales en promedio. Esto se debe a la

gran demanda de productos que requieren los clientes de la empresa.

Actualmente esta certificada en 1SO 9001 del 2008 (BUREAU VERITAS), Supplier Quality
Management System (SQMS) Mc Donal’s, Andlisis y Puntos Criticos de Control (HACCP) por
INVIMA, Buena Practicas de Manufactura (BPM), Bienestar animal (ICA) y Sello de calidad de

la carne colombiana.



2.2.  Estructura orgénica.

La empresa cuenta con mas de 500 empleados directos y 1200 indirectos. Lo encabeza la
asamblea de socios y por debajo de ellos el revisor fiscal y auxiliar, la junta directiva,
gerencia, subgerencia, auditor y asesoria juridica; a partir de ahi y entran los directores de
areas como por ejemplo el director financiero, gestion humana, produccion, calidad, planta de

carnes frias y mantenimiento. Ver organigrama de la empresa en el anexo 1.



3. DIAGNOSTICO

Se realizdé un diagnostico de los procedimientos a validar, en el cual se constaté que para
cada uno de ellos lo que se tiene contemplado en el manual de L&D, en el procedimiento de
deshuese, de sacrificio y en el plan de muestreo, si se esta cumpliendo a cabalidad y esto se

evidencio en los resultados microbiologicos y operacionales realizados.

Ademas de esto se evidenciaron registros microbiolégicos donde evaluaban E. coli,
Salmonella Spp y Coliformes totales de tomas de muestras de manos y guantes acerados en
operarios que pertenecen a la sala de deshuese y que se realizan quincenalmente, y registros
microbiol6gicos donde evaluaban la presencia de estos mismas bacterias en la superficie de

las canales con una frecuencia de cada 300 canales sacrificadas.

El diagnéstico realizado se bas6é en un sondeo, verificacibn de procesos, verificacion de
documento y de registros. Y dentro de este no se evidencié un estudio de validacion de estos

procedimientos, lo que justifica la realizacién del trabajo realizado.

3.1. Diagndstico de lavado de manos y guantes acerados

La L&D de manos y guantes acerados en la sala de deshuese se tiene contemplado en el
procedimiento del proceso que se debe realizar cada hora, y esto se verificé por medio de los

recorridos operacionales que se realizaron durante el proceso por una semana, evidenciando



que por cada hora de proceso efectivamente los operarios se retiraban de su puesto de
trabajo y de manera organizada realizaban el procedimiento de L&D de manos y utensilios de
acuerdo a lo contemplado en el manual. Este procedimiento es realizado gracias a las
capacitaciones y charlas técnicas dictadas por los profesionales de calidad que se les realiza
a los operarios y a la buena direccién del coordinador del area. Ver evidencia en el anexo 2,

3, 4.

Por medio de preguntas se cuestiono a 10 operarios sobre como debe ser el procedimiento
de L&D de manos y guantes acerados, y la frecuencia con la que deben hacer dicho
procedimiento. De los 10 operarios cuestionados, 10 contestaron correctamente. Esto indica

gue los operarios tienen pleno conocimiento sobre el tema.

Se verificod la forma de lavar y desinfectar las manos y los guantes acerados cada hora, y
como conclusion de esta verificacion se puede decir que los operarios de esta area cumplen

con el procedimiento que se contempla el el manual de L&D. Anexo 5. Imagen 6y 7.

3.2. Diagnostico del punto critico de control

En este diagnoéstico se evidencié que se esta realizando el control del PCC de manera

adecuada, realizando monitoreo y llevando registros de control. Anexo 6. Imagen 8, 9y 10.



Los aspectos evaluados en el proceso de sacrificio fueron:

e Procedimiento de sacrificio, punto desinfeccion de canales:

v' Se realiz6 un sondeo a los operarios encargados del PCC, donde se les
pregunté el modo de preparacion de la concentracion de la solucion del
desinfectante, se le cuestion6 sobre cual es el tipo de desinfectante que utilizan
y la forma de aplicaciéon. Las respuestas obtenidas fueron positivas, pues los

operarios tenian pleno conocimiento de su proceso. Anexo 6. Imagen 11.

v Se evidencié acciones correctivas a tomar en caso de una desviacion en el

monitoreo y en la verificacidn por parte del profesional de calidad.

v Se verificé visualmente la forma de aplicacién de la solucién desinfectante de
canales que es por aspercion por medio de una bomba de espalda y la
concentracion de la solucion por medio del proceso de titulacién y formatos,

donde se registra la informacion obtenida. Ver Anexo 6. Imagen 7, 8y 9.



4. OBJETIVOS

4.1. Objetivo general.

Validar el procedimiento de L&D de manos y guantes acerados de la sala de deshuese y del

PCC desinfeccion de canales de la empresa FRIGOSINU S.A.

4.2. Objetivos especificos.

¢ Realizar el diagndstico de los procedimientos de L&D de manos y guantes acerados
en los manipuladores de la sala de deshuese, siguiendo el método de validacion del

Codex Alimentarius CAC/GL 69-2008.

e Desarrollar el diagndstico del PCC desinfeccion de canales de la empresa

FRIGOSINU S.A.

e Verificar mediante inspeccion visual y analisis microbiolégicos los procedimientos de
L&D de manos y guantes acerados de la sala de deshuese y las actividades del PCC

de la empresa FRIGOSINU S.A
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5. ACTIVIDADES PROGRAMADAS

Se programé la ejecucién de actividades encaminadas a comprobar el nivel de

cumplimiento y eficacia de los procedimientos de L&D (manos y guantes acerados) y del

PCC desinfeccion de canales.

Se programo estas actividades con la secuencia establecida en la tabla N° 1.

Tabla N°1. Cronograma de actividades secuenciales para validaciones.

ACTIVIDAD MES | MES | MES | MES

Consulta bibliogréfica

Diagnéstico

Capacitaciones

Desarrollo parte experimental

Analisis de resultados

Elaboraciéon del informe final

Las consultas bibliograficas se hizo en el primer mes, para los siguientes meses se realizaron
capacitaciones del sistema HACCP y de L&D. Luego de tener capacitado el personal se
procedi6 a realizar la parte experimental que consistia en tres etapas, la primera es la toma

de muestra, la segunda la obtencion de resultados y la tercera el analisis y conclusiones.
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6. ACTIVIDADES DESARROLLADAS

6.1. Consultas bibliogréficas.

Dentro de esta investigacién se encontré que la validacion se concentra en la recoleccién y la
evaluacion de informacion cientifica, técnica y de observacion, para determinar si las medidas
de control son o no capaces de lograr su propésito especifico en funcién del control de
peligros. La validacion implica la medicién del rendimiento frente a un resultado u objetivo
deseado de inocuidad de los alimentos, con respecto a un nivel requerido del control del

peligro. (Codex Alimentarius CAC/GL 69-2008).

La norma chilena NCh02861 de 2011 describe la metodologia y etapas que debe tener una
validacién de un sistema de analisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP) vy las
directrices para su aplicacion. La metodologia que exponen define que lo primero que se debe
realizar es obtener referencias de publicaciones cientificas o técnicas, estudios de validacion
previos, o conocimientos historicos sobre el funcionamientos de la medida de control, luego
recolectar datos experimentales cientificamente validados que demuestren la idoneidad de la
medida de control (ensayos de laboratorio, pruebas en planta piloto, entre otros), el tercer
paso es la obtencion de datos durante las condiciones normales de funcionamiento de la
operacién alimentaria y por ultimo implementar modelos matematicos que finalmente validen

los resultados.
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Las etapas del proceso de validacién que mencionan son: primero definir la metodologia o la
combinacion de estas para su aplicacion; segundo definir los pardmetros y los criterios de
decision para demostrar que una medida de control o combinacion de estas, es 0 son
capaces de controlar constantemente el peligro con un resultado previsto; tercero, reunir la
informacion pertinente para la validacién y de ser necesario, realizar los estudios; cuarto,
analizar los resultados y por ultimo documentar, registrar y revisar la validacion. (NCh02861,

2011).

A partir de esta norma se direcciona las validaciones de este trabajo y se toma como
referencia la metodologia, ya que en Colombia no existe normatividad para el desarrollo de
este tipo de validaciones, y tampoco existe normatividad que definan parametros

microbiol6gicos para canales, superficies vivas e inertes ni para manos.

En el proceso de sacrificio del ganado bovino, las etapas de sangria, desuelle, eviscerado y
deshuese de las canales, ayudan a que ocurra contaminacion por medio del contacto de las
canales con materia fecal, tierra, pelos, piel, etc; la intensidad con que se origina este tipo de
contaminacién va a depender de las practicas de manipulacién que se cumplan en cada

planta de sacrificio. (Ojeda y Vasquez. 2010).

Con respecto a la validacion de L&D de canales en la empresa FRIGOSINU S.A, se hace
necesario cumplir con el sexto principio de HACCP que es la verificacion y validacion de los
PCC. Dentro de los mayores contaminantes que afectan la inocuidad de las canales son la
presencia de materia fecal, ingesta y leche, pues son contaminantes que ayudan al
crecimiento de bacterias termorresistentes como la E.coli y Salmonella, por lo cual se

identifica que el peligro es de origen biologico y este es reducido en el punto de cero
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tolerancia donde se verifica que ninguno de estos contaminantes estén presentes en las
canales, para ello se inspecciona visualmente la canal tanto en el cuarto trasero como en el
cuarto delantero, en caso de presencia de estos contaminantes se retiran y se arrojan en los
recipientes correspondientes (canastillas), y por ultimo se registra la novedad y se reduce el
peligro aiin mas en la desinfeccidon. Luego de esta etapa de proceso las canales sufren un
proceso de limpieza por medio de agua a presiéon con la ayuda de una hidrolavadora y por
ultimo estas llegan al PCC desinfeccion de canales, donde se aplica por el método de
aspersion la solucién desinfectante para las canales, que en este caso es acido peroxiacécito.
En el proceso de desinfeccion se utiliza como agente desinfectante el acido peroxiacético y
dentro de la bibliografia investigada, encontramos que el acido peroxiacético actlia como un
oxidante; se usa principalmente en la aspersion de canales en plantas de beneficio y a
diferencia con otros quimicos, se puede aplicar durante la refrigeracion, sin dejar niveles
residuales inaceptables en las canales (Stopforth et al. 2004). (Ransom et al. 2003)
comprob6 la efectividad del &cido peroxiacético en canales bovinas, bajo condiciones de
laboratorio teniendo como resultado reducciones de 1,0 a 1,4 Logs en E. coli 0157:H7. King
et al en 2005, demostré que concentraciones tres veces mas altas a las permitidas tienen
efectos minimos en canales bovinas refrigeradas, se reportan reducciones menores a 0,2 log
para E. coli O157:H7 y Salmonella typhimurium, sin embargo se comprobd que en canales
bovinas sin refrigeracion fue mas efectivo con reducciones de 0,7 log. En carne fresca se ha
utilizado el acido peroxiacético a 200 ppm, 43°C, durante 15 segundos con resultados de 0.6
y 1 log,0UFC/g en la reduccion de E. coli O157:H7 y Salmonella typhimurium,
respectivamente; sin embargo, la aplicacion a diferentes concentraciones (500 —1000 ppm) no

afecto en la disminucion log;0UFC/g (Ellebracht et al. 2005).
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Con respecto a los microorganismos estudiados se encontré que estan muy relacionadas con
las enfermedades de transmision alimentaria (ETA) el cual constituyé uno de los principales
problemas de salud publica en el mundo. La incidencia de éstas se relaciona con deficiencias
higiénico-sanitarias de los alimentos durante su procesamiento, o por el uso de materia prima
contaminada. Los productos carnicos de origen vacuno pueden contaminarse en cualquiera
de las etapas de procesamiento, ya que este tipo de ganado es un reservorio natural de
microbiota intestinal y patdgenos para el humano, por lo que sus heces son fuente
significativa de microorganismos. Asi, la carne fresca puede resultar contaminada en el
ambiente del rastro al momento del sacrificio, por o que los agentes patégenos pueden
permanecer en la superficie de la carne o penetrar con algun utensilio en el tejido muscular.

(Jiménez et al. 2012).

Los productos carnicos, considerados como la principal fuente de proteina para los humanos,
son también el vehiculo mas frecuente en la produccion de intoxicacion alimentaria, como
consecuencia de un inadecuado sistema de calidad higiénico sanitario en los procesos de
sacrificio y faenado animal. El ganado sano alberga diversos patdégenos tales como
Escherichia coli, Salmonella Spp. y Listeria Spp, entre otros, los cuales se encuentran
habitualmente como flora normal en tracto gastrointestinal, piel y pezufias. Los tejidos internos
de la carne en canal se consideran estériles, caracteristica que se ve alterada si no se aplican
las adecuadas practicas de manufactura durante los procesos de sacrificio y faenado de la
canal, lo que conlleva a contaminacién con suciedad, materia fecal y polvo, entre otros,
situacion que es directamente proporcional al uso de las normas higiénico sanitarias en la
planta de procesamiento. (Corrales et al. 2008). Con respeto a los limites de control para
validar la ausencia de E. coli, Salmonella y C. totales, se encontré6 en las referencias

bibliograficas los siguientes datos en la tabla N° 2 y 3, donde se observa en la tabla N° 2 que
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el limite aceptable de la presencia de E. coli es la ausencia total del microorganismo,
igualmente pasa para la Salmonella donde se muestra en la tabla N°3 que el limite aceptable
es la ausencia del microorganismo en la superficie de la canal, caso contrario sucede con las

C. totales pues su limite permisible tiene un rango de crecimiento hasta <1.5Log UFC/ cm?.

Tabla N° 2. Parametros microbioldgicos de E. coli en superficies de canales.

Indicador Especificacion Valor
Aceptable Ausencia
E. coli Cuestionable < 10°UFC/ cm®
Rechazable > 10° UFC/cm?

Fuente: (FSIS/USDA, 1996.)

Tabla N° 3. Parametros microbioldgicos Salmonella, C. Totales en superficies de canales.

Indicador Especificacion Valor
Salmonella Aceptable Ausencig
Rechazable Presencia
Aceptable < 1.5 Log UFC/cm?®
Coliforme totales  |Cuestionable < 2.5 Log UFC/cm®
Rechazo > 2.5 Log UFC/cm?

Fuente: (Capitulo 3 del Reglamento CE 1441/2007).

Se encontré una norma peruana la que es una resolucién ministerial n°461-2007, el cual es
una guia tecnica para el analisis microbioldgico de superficies en contacto con alimentos y
bebidas; y esta hace referencia a los parametros microbiolégicos permisibles en superficies

vivas y en superficies inertes tanto para C.totales, patégenos. (E. coli). Ver tabla N°4.
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Tabla 4. Interpretacion de resultados de acuerdo a los limites microbiolégicos para C. totales y
Patdgeno (E. coli).

SUPERFICIES
Método enjuague/ . . .
Hisopo Vivas Patdgenas o internas
Limite de Limite permisible Limite de Limite
Ensayo deteccion del p(*) deteccion del permisible
método método *)
Coliformes totales <100 UFC <100 UFC /manos <25 UFC /manos | <25 UFC /manos
/manos (**) (**)
Patogeno (E. coli) Ausencia / manos | Ausencia / manos A}lrfaer?;a Ausencia /manos

Fuente: resolucién ministerial n°461-2007.

(*) En las operaciones analiticas, estos valores son indicadores de ausencia

(**) Para cuatro utensilios

Tabla 5. Interpretacion de resultados de acuerdo a los limites microbioldgicos.

SUPERFICIES INERTES
Método Hisopo Superficie regular Superficie irregular
L|m|§q de Limite permisible Limite de deteccidén L|m_|t.e
Ensayo deteccion del . . permisible
; * del método *
método *
. - <10 UFC/
Coliformes <01 UFC Jom? <1 UFC /em? <10 UFC / superficie superficie
totales muestreada
muestreada
Ausencia / . - .
. e Ausencia / superficie . - Ausencia /
Patdgeno (E. superficie 2 Ausencia / superficie e
. muestreada en cm superficie
coli) muestreada en o muestreada
cm? (+4) ** muestreada

Fuente: resolucion ministerial n°461-2007.
(*) En las operaciones analiticas, estos valores son indicadores de ausencia

(**) Indicar el &rea muestreada, la cual debe ser mayor o igual a 100 cm?
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6.2. Plan de trabajo

Basicamente en el plan de trabajo se describié la metodologia que se implementaria para
desarrollar el estudio realizado. En resumen la metodologia aplicada se describe a

continuacion:

6.2.1. Metodologia para validacion de L&D de manos y guantes acerados.

6.2.1.1. Recoleccién de Muestras

El estudio se hizo en la empresa FRIGOSINU S.A ubicada en la ciudad de Monteria calle 29
N° 36 A - 54 y el andlisis de las muestras y obtencion de resultados se realizo en el
laboratorio CECAL Ltda, ubicada en la Cra. 8 N°41 — 55 barrio Los Laureles en la ciudad de

Monteria.

En el estudio realizado se tuvieron en cuenta variables como tiempo, manipulador y
localizacion del manipulador, en el cual se tomaron muestras a cuatro manipuladores que
representan cuatro puntos de control de la sala de deshuese, y estas muestras fueron
tomadas antes y después de la L&D de las manos y guantes acerados en cinco tiempos o
frecuencias distintas representadas en minutos (0, 30, 60, 90 y 120), cada dia se tomaba una
muestra de un tiempo distinto, con el fin de determinar si los intervalos de tiempo establecidos
entre L&D de manos y guantes acerados son efectivos para mantener la carga de C. totales y

E. coli por debajo del limite reglamentado y donde también se evalué el crecimiento
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microbiano presente tanto en manos como en los guantes acerados, realizando tres

repeticiones para cada tratamiento. Ver anexo 7, 9, 10y 11.

En total se obtuvo 36 muestras por repeticién para la evaluacién de cada microorganismo,
resaltando que el minuto O representa el inicio del proceso de deshuese por lo que solo se

tomo la muestra después de la L&D. Ver tabla N°6.

Tabla N°6. Metodologia de toma de muestras por dia.

MANIPULADORES (# de muestras antes
DIAS y después de L&D)
A B C D
1 minuto O minuto O minuto O minuto O 4
2 minuto 30 minuto 30 minuto 30 minuto 30 8
3 Minuto 60 Minuto 60 Minuto 60 Minuto 60 8
4 Minuto 90 Minuto 90 Minuto 90 Minuto 90 8
5 Minuto 120 | Minuto 120 Minuto 120 Minuto 120 8
TOTAL MUESTRAS 36

Para el andlisis de los resultados obtenidos es necesario tener en cuenta los limites
permisibles descritos en la normatividad encontrada resolucién ministerial n°461-2007. Ver

tablas N° 4y 5.

A cada manipulador se le asigné una letra que lo identifica, manipulador A, B, C y D; el
manipulador A saca cortes de los cuartos traseros al igual que el manipulador B, el
manipulador C saca cortes de cuartos delanteros y el manipulador D es el deshuesador

propiamente. Los manipuladores representan la evaluacién de dos items, el primero es
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evaluar su forma de L&D de manos y guantes acerados en los diferentes tiempos ya dichos,
y el segundo papel es verificar si entre los diferentes puntos de la sala de deshuese existen
diferencias estadisticamente significativas en el crecimiento de los microorganismos; ademas
de esto se evaluara si existe diferencia estadisticamente significativa entre los tiempos de

exposicion al proceso.

En el tiempo 0 minutos solo se tomd una muestra ya que las manos y los guantes acerados
se lavan y se desinfectan al iniciar el proceso y a los demas tiempos se tomaron muestras
antes y después de la L&D incluyendo agua, jabon industrial y yodo, con el debido
procedimiento descrito en el manual de L&D con codigo M-A-1 establecido por la empresa

FRIGOSINU S.A. Ver anexo 7, imagen 12, 13, 14 y 15.

El procedimiento que se realizé para el montaje de las muestras fue el descrito en el plan de
muestreo de la empresa FRIGOSINU S.A. el cual tiene como referencia el método AOAC
966.24. Las muestras fueron analizadas por el laboratorio CECAL Ltda. Ver anexos 7, imagen

16.

6.2.1.2. Método estadistico

El porcentaje de reduccion se determiné para validar la efectividad del proceso de L&D de

manos y guantes acerados mediante la siguiente formula: % Reduccién = (N-No/N) * 100.
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La comparacion del crecimiento bacteriano se determinara aplicando un andlisis de varianza

ANOVA, se consideraran significativos los efectos a p<0,05. Se realizé comparacion de

crecimiento bacteriano tanto de E. coli como de C. totales entre los distintos tiempos de

exposicion y otra comparacién entre los cuatro manipuladores evaluando también el

crecimiento bacteriano tanto de E. coli como de C. totales, verificando si existe diferencia

estadisticamente significativa entre los tiempos de exposicién y entre la localizacion de cada

manipulador, por medio del programa Microsoft Excel 2010.

6.2.1.3. Materiales

Los desinfectantes que se emplean en la sala de deshuese para la desinfeccién de manos y

guantes acerados se evidencian en la tabla N°7.

Tabla N°7. Limpiador y desinfectante para manos y guantes acerados.

TIPO NOMBRE PROVEEDOR
. Jabor_1 Pure Degras Flow Chem
industrial

Yodo Yodo Serviquimicos

e Agua

e Cepillos
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6.2.2. Metodologia de la validacion del PCC desinfeccion de canales de la empresa

FRIGOSINU S.A.

6.2.2.1. Recoleccién de Muestras

El estudio se hizo en la empresa FRIGOSINU S.A ubicada en la ciudad de Monteria calle 29
N° 36 A - 54 y el analisis de las muestras y obtencion de resultados se realizd en el
laboratorio CECAL Ltda, ubicada en la Cra. 8 N°41 — 55 barrio Los Laureles en la ciudad de

Monteria.

Se realiz6 el muestreo con canales bovinas dentro del proceso de faenado, este se realizé
durante tres dias de proceso con tres repeticiones por cada 300 canales, segun la Resolucion
2905 de 2007 articulo 46, menciona que la frecuencia de muestreo en las plantas de
beneficio, excepto las plantas de régimen especial segun la definicion del articulo 32 del
Decreto 1500 de 2007, deben tomar las muestras con una frecuencia proporcional al volumen
de beneficio a razén de 1 prueba por cada 300 canales, pero como minimo una muestra cada
semana de operacion del establecimiento; es decir, que se realizaron tres repeticiones por
cada 300 canales durante tres dias, en total se tomaron nueve canales como muestras y
estas se tomaron antes y después de la desinfeccién. La desinfeccién de las canales fue
realizada con un aspersor de espalda manual y el tratamiento utilizado fueron las
concentraciones de la solucion desinfectante INSPEXX 200 (Acido Peroxiacetico) de 195 ppm
— 210 ppm, método aprobado en Estados Unidos y en Australia por el U. S. Department of

Agriculture (USDA) y por el Food Safety and Inspection Service (FSIS) para la desinfeccion de
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canales desde 2003, el procedimiento de comprobacion de la concentracion de la bomba de

desinfeccion se realizé por medio de titulacién. Ver anexo 12 y 13.

Para el muestreo realizado, se hizo una verificacion de la concentracion de la bomba de
desinfeccion por medio de titulacion, asegurando que la desinfeccién se realizara en 195 ppm
de acido peroxiacético que es el limite inferior en la concentracion establecida para el

procedimiento.

Para el muestreo se seleccionaron canales visualmente contaminadas, ya fuera con material
fecal, contenido ruminal o leche, luego se tomaron muestras antes de la desinfeccién en los
tres puntos indicados (pecho, cadera y falda) usando la técnica de frotis por esponja segun el
procedimiento de la FSIS, 1996. Pathogen Reduction, HACCP Systems. Federal Register
61(No. 144).(1), posteriormente se pasaron las canales al proceso de desinfeccién y por
ultimo la canal fue muestreada nuevamente previo a la entrada a cuartos frios en los mismos
tres puntos con la misma esponja humedecida con 10 mL de agua peptonada estéril, se
frotaron cada una de estas zonas energicamente en sentido vertical y en sentido horizontal
10 veces cada una, se tomaron 3 muestras de 100 cm? (10cm x 10cm) cada una por canal,

comenzando por la cadera, falda y pecho como se muestra en la figura N°1.

Una vez se terminé la toma de la muestra se introdujo la esponja dentro de la bolsa estéril de
muestreo y dejando dentro de la bolsa la esponja, después se procedia a cerrar la bolsa e

identificarla con la informacién que correspondia a la canal, con el nimero de lote o guia
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(antes y después de aplicado el desinfectante). Una vez identificada la muestra se introdujo
dentro de la nevera de transporte de muestras, la cual estaba provista con pilas de gel
refrigerante para mantener una temperatura interna de maximo 4,5°C y de esta forma ser
enviada al laboratorio microbidlogos para su analisis (Ministerio de agricultura servicio
agricola y ganadero chileno, 2006). Las muestras son analizadas por el laboratorio CECAL
para el analisis de los microorganismos C. totales, Salmonella'y E. Coli. Ver anexo 7, imagen

17, 18,y 19.. Ver anexo 7, imagen 19.

Figura N°1. Puntos de Muestreo para el analisis de las medias canales.
Fuente: (Ojeda y Vasquez, 2008)

6.2.2.2. Método estadistico

Para el analisis de los resultados los datos de recuentos bacterianos fueron transformados de
U.F.C./cm? a Log (U.F.C./cm?). La eficacia en la reduccién bacteriana fue calculada como la
diferencia que existe entre las canales antes del tratamiento y después del tratamiento.

(Graves et al, 1998).
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Eficacia de la reduccion = (logy, UFC/cm? antes de tratamiento) — (log;o UFC/cm?® después de

tratamiento).

La eficacia en la reduccion se determiné aplicando un andlisis de varianza ANOVA, se
considerando significativos los efectos a p<0,05. (Graves et al, 1998) por medio del programa

Microsoft Excel 2010.

El porcentaje de reduccién se determind para validar la efectividad del desinfectante mediante

la siguiente férmula: % Reduccion = (N-No/N) * 100.

6.2.2.3. Materiales

El desinfectante que se emplea en la sala de sacrificio para la desinfeccion de canales se

evidencia en la tabla N°8.

Tabla N°8. Desinfectante para superficie de canales bovinas

TIPO NOMBRE PROVEEDOR
Acido ~ INSPEXX 200
(Acido Peroxiacetico) Ecolab
. Probeta de 1000 mL

. Baldes

25



6.3. Capacitaciones.

Se realizaron capacitaciones de limpieza y desinfecciéon y sistema HACCP a los operarios de
los procesos de deshuese y sacrificio, con frecuencia de una por mes y por area. Se puede

evidenciar en los anexos las listas de asistencia y evaluaciones. Anexo 3. Imagen 5.

6.4. Desarrollo de parte experimental.

La parte experimental se desarrollo en base al plan de trabajo inicial, el cual se llevo a cabo la
toma de muestras en las instalaciones de la empresa y el analisis de las muestras en el
laboratorio Cecal Itda junto con el profesional de calidad. Ver plan de trabajo item 6.2. y ver

anexos 6y 7.
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7. RESULTADOS Y ANALISIS.

7.1. Resultados microbioldégicos de guantes acerados.

En las tablas N° 9, 10, 11 y 12, se evidencian los resultados microbiolégicos de E. coli y C.
totales para los cuatro manipuladores. Detallando las tres repeticiones hechas para cada
tiempo y el porcentaje de reduccién en caso de crecimiento de alguno de estos dos

microorganismos. Ver resultados originales del laboratorio en anexo 15.

En los resultados obtenidos se obssrvé que al determinar el promedio en las reducciones de
C. totales presentes en guantes acerados arrojé un resultado del 99.68%, este resultado
evidencié que el procedimiento de L&D establecido por la empresa e implementado por sus
manipuladores, es efectivo a la hora de cumplir el objetivo que es reducir al maximo la carga
de C. totales presentes en las superficies de los guantes acerados sin impotar el tiempo de
exposicion que estos hallan tenido con el microorganismo y el sitio de trabajo en que el

manipulador esté.

Con respecto a la reduccion promedio de la presencia de crecimiento de E. coli en las
superficies de los guantes acerados luego del procedimiento de L&D, se observd que este fue
de 100%, el cuel indica que dicho procedimiento es efectivo al momento de reducir dicho
microorganismo, sin impotar el tiempo de exposicién que los guantes hallan tenido con el

microorganismo y el sitio de trabajo en que el manipulador esté.
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A partir de lo que se evidencia en los resultados que se obtuvieron posterior al procedimiento
de L&D de guantes acerados, se puede inferir que se cumple con los los limites
microbioldgicos descrito en la tabla N°5 de C. totales (<10 UFC / superficie muestreada) y

E.coli (ausencia/ superficie muestreada), por lo tanto se valida dicho procedimiento.

Estos resultados satisfactorios también es gracias a las capacitaciones que se les dicta a los
manipuladores mensualmente, recordandoles asi las buenas practicas de manufactura
(BPM), el procedimiento de L&D de utensilios, y es gracias también a la toma de conciencia
por parte de cada uno de los manipuladores generando un excelente impacto a la hora de

entregar un producto que ha pasado por un proceso donde protegen la inocuidad del mismo.

Las capacitaciones dictadas a los operarios fueron determinantes a la hora de realizar
operacionalmente las actividades de L&D, puesto que se consiguié en cada persona una
cultura que permiti6 que se empoderaran del concepto de calidad y lo aplicaran por

conviccién y no por impaosicién.

Se evidencié entonces que el procedimiento de L&D de guantes acerados implementados por
los operarios de la sala de deshuese fue eficaz y efectivo a la hora de reducir la carga
microbiana presente en las superficies de este utensilio y cumple con los parametros

establecidos.
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Tabla N° 9. Resultados microbiolégicos del proceso de L&D de guantes acerados en el

manipulador.
ANTES DESPUES
ELEMENTO |y ANIPULADOR A TIEMPO|  (UFC/ UFC/ REDUCCION
EVLALIJ_gﬁRDO/ MICROORGANISMO (MIN) G(UANTE GEJANTE %)
ACERADO) | ACERADO)
E. coli 0 0 --
C.totales 0 0 --
E. coli 30 0 0 --
C.totales 30 8 0 100
PRIMERA E. coli 60 0 0 _
REPETICION C.totales 60 33 0 100
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 12 0 100
E. coli 120 0 0 .
C.totales 120 0 0 -
E. coli 0 0 .
C.totales 0 0 .
GUANTES E. coli 30 0 0 _
ACERADOS/ SEGUNDA Cé?i?)'ﬁs 28 (5) 8 100
DESHUESE REPETICION S ies % 5 5 —
E. coli 90 0 0 .
C.totales 90 2 0 100
E. coli 120 0 0
C.totales 120 0 0 .
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 48 0 100
TERCERA E. coli 60 0 0
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 4 0 100
E. coli 120 0 0 _
C.totales 120 0 0
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Tabla N° 10 Resultados microbiolégicos del proceso de L&D de guantes acerados en el
manipulador B.

ELEMENTO ANTES DESPUES )
EVALUADO/ MANIPULADOR MICROORGANISMO TIEMPO (UFC/ (UFC/ REDUOCCION
LUGAR B (MIN) GUANTE GUANTE (%)
ACERADO) | ACERADO)
E. coli 0 0 --
C.totales 0 0 --
E. coli 30 1 0 100
C.totales 30 1 0 100
PRIMERA E. coli 60 0 0 _
REPETICION C.totales 60 0 0 -
E. coli 90 0 0 -
C.totales | 90 0 0 .
E. coli 120 0 0 o
C.totales 120 0 0
E. coli 0 0 .
C.totales 0 0 e
GUANTES E. coli 30 1 0 100
ACERADOS/| ~ SEGUNDA Cé?tcf)'ﬁs 28 (1) 8 100
DESHUESE REPETICION Cio@les 50 0 0 —
E. coli 90 0 0 _
C.totales 90 2 0 100
E. coli 120 0 0 o
C.totales 120 13 0 100
E. coli 0 0 _
C.totales 0 0 _
E. coli 30 0 0
C.totales 30 0 0 .
TERCERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0
E. coli 90 0 0 .
C.totales 90 0 0
E. coli 120 0 0 .
C.totales 120 0 0 e
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Tabla N°11. Resultados microbiolégicos del proceso de L&D de guantes acerados en el
manipulador C.

ELEMENTO ANTES DESPUES )
EVALUADO/ | MANIPULADOR | cpoorGANISMO | TIEMPO T (UFC/ (UFC/ REDUCCION
LUGAR C (MIN) GUANTE GUANTE (%)
ACERADO) ACERADO)
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 _
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 0 0
PRIMERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 0 0 -
E. coli 120 0 0 _
C.totales 120 0 0
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0
E. coli 30 0 0 -
GUANTES C.totales 30 23 0 100
ACERADOS/ -
DESHUESE | SEGUNDA E. coli 60 0 0
REPETICION C.totales 60 19 0 100
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 _
E. coli 120 3 0 100
C.totales 120 37 0 100
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0
C.totales 30 0 0 o
TERCERA E. coli 60 22 0 100
REPETICION C.totales 60 48 3 93,75
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 0 0
E. coli 120 0 0 -
C.totales 120 0 0 -

31



Tabla N° 12. Resultados microbioldgicos del proceso de L&D de guantes acerados en el
manipulador D.

ELEMENTO ANTES DESPUES ]
EVALUADO/ MANIPLE)LADOR MICROORGANISMO TIEMPO (UFC/ (UFC/ REDUOCCION
LUGAR (MIN) AGUANTE GUANTE (%)
CERADO) | ACERADO)
E. coli 0 --
C.totales 0 --
E. coli 30 0 0 --
C.totales 30 14 0 100
PRIMERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 -
E. coli 120 0 0 .
C.totales 120 20 0 100
E. coli 0 -
C.totales 0 .
E. coli 30 0 0 e
GUANTES C.totales 30 14 0 100
ACERADOS/ -
DESHUESE SEGUNDA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0 _
C.totales 90 0 0 -
E. coli 120 0 0 _
C.totales 120 6 0 100
E. coli 0 -
C.totales 0
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 0 0
TERCERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0
C.totales 90 0 0 .
E. coli 120 0 0 e
C.totales 120 2 0 100

7.1.1. Andlisis estadistico por comparacion de tiempos para evaluar el crecimiento

microbiano en los guantes acerados.

Se realizé una comparacién de los cinco tiempos evaluados, en cuanto al crecimiento

microbiano tanto en E. coli como para C. totales. Este andalisis de varianza se realizdé con
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ayuda de la herramienta Microsoft Excel 2010, para determinar si existieron diferencias
estadisticamente significativas entre los diferentes tiempos, con un nivel de confiabilidad del

95% se tienen dos hipotesis:

Hipoétesis nula: El promedio de UFC en los cinco grupos es igual, con 95% de confiabilidad.

Hipdtesis alterna: En al menos un grupo el promedio de UFC es distinto, con 95% de

confiabilidad.

En la tabla N° 13, 14 y 15 se muestra los resultados de guantes acerados organizados segun

el tiempo de exposicion a C. totales y su respectivo analisis estadistico con ANOVA.

Tabla N° 13. Resultados de guantes acerados organizados segun el tiempo de exposicion a

C. totales.
I
Manipulador / UFC UFC/0 UFC /30 UFC /60 UFC /90 UFC /120
A 0 8 33 12 0
0 5 0 2 0
0 48 0 4 0
B 0 1 0 0 0
0 1 0 2 13
0 0 0 0 0
C 0 0 0 0 0
0 23 19 0 37
0 0 48 0 0
D 1 14 0 12 20
0 14 0 2 6
0 0 0 4 2
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Tabla N° 14. Analisis de varianza de un factor para C. totales en guantes acerados

RESUMEN
UFC Grupos (min) Cuenta Suma Promedio Varianza
UFC en 0 min 12 1 0,08 0,08
UFC en 30 min 12 114 9,5 203
UFC en 60 min 12 100 8,33 265,52
UFC en 90 min 12 38 3,17 19,24
UFC en 120 min 12 78 6,5 133,73

Tabla N° 15. Analisis de varianza por ANOVA para C. totales en guantes acerados

Origen de Sumade Grados de Promedio Valor
las . de los F Probabilidad critico
. cuadrados libertad
variaciones cuadrados para F
717,73 4 179,43 1,44 0,23 2,54
Entre
grupos
Dentro de 6837,25 55 124,31
los grupos
Total 7554,98 59

Al realizar el andlisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre las cinco
variables con un nivel de confianza del 95%. Se destaca que la tabla ANOVA descompone la
varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente dentro de grupos. La
razon F que en este caso es 1.44, es el cociente estimado entre grupos y el estimado dentro
de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es mayor o igual que 0.05, por lo cual no
existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las cinco variables con

un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipétesis nula.

34



En las tablas 16, 17 y 18 se observan los resultados de guantes acerados organizados segun

el tiempo de exposicion a E. coli con el respectivo analisis de varianza por ANOVA.

Tabla N° 16. Resultados de guantes acerados organizados segun el tiempo de exposicion a

E. coli.
-~ UFC[Tiempoenminuos
Manipulador/UFC UFC/0 UFC /30 UFC /60 UFC /90 UFC /120
A 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0
0 0 0 0 0
B 0 1 0 0 0
0 1 0 2 0
0 0 0 0 0
C 0 0 0 0 0
0 0 0 0 3
0 0 22 0 0
D 0 0 0 0 0
0 0 0 2 0
0 0 0 0 0

Tabla N° 17. Analisis de varianza de un factor para E. coli en guantes acerados

RESUMEN
UFC Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
(min)
UFC en 0 min 12 0 0 0
UFC en 30 min 12 2 0,17 0,15
UFC en 60 min 12 22 1,83 40,33
UFC en 90 min 12 4 0,33 0,61
UFC en 120 min 12 3 0,25 0,75
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Tabla N° 18. Analisis de varianza por ANOVA para E. coli en guantes acerados.

ANALISIS DE VARIANZA

Origen de Sumade Grados Promedio F Probabilidad Valor
las cuadrados de de los critico

variaciones libertad cuadrados para F
Entre 26,73 4 6,68 0,80 0,53 2,54
grupos

Dentro de 460,25 55 8,37
los grupos
Total 486,98 59

Al realizar el analisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre las cinco
variables con un nivel de confianza del 95%. Se destaca que la tabla ANOVA descompone la
varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente dentro de grupos. La
razon F que en este caso es 0.80, es el cociente estimado entre grupos y el estimado dentro
de los grupos. Puesto que el valor P de la razon F es mayor o igual que 0.05, por lo cual no
existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las cinco variables con

un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipotesis nula.

7.1.2. Andlisis estadistico por comparacion de zonas de los manipuladores para

evaluar el crecimiento microbiano en los guantes acerados.

Se realiz6 una comparacion de los cuatro manipuladores evaluados, en cuanto al crecimiento

microbiano tanto en E. coli como para C. totales. Este andlisis de varianza se realizé con

ayuda de la herramienta Microsoft Excel 2010, para determinar si existen diferencias
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estadisticamente significativas entre las diferentes localizaciones de los manipuladores con
respecto al crecimiento microbiano, con un nivel de confiabilidad del 95%. Se tienen dos

hipétesis:

Hipdtesis nula: El promedio de UFC en los cuatro grupos es igual, con 95% de confiabilidad.

Hipdtesis alterna: En al menos un grupo el promedio de UFC es distinto, con 95% de

confiabilidad.

En las tablas N° 19, 20 y 21 se aprecian los resultados de guantes acerados organizados

segun la zona del manipulador (C. totales) y el respectivo analisis de varianza por ANOVA.

Tabla N° 19. Resultados de guantes acerados organizados segun la zona del manipulador (C.
totales).
UFC / Manipulador

UFC/ Tiempo A B C D
UFC/0 0 0 0 1
0 0 0 0

0 0 0 0
UFC /30 8 1 0 14
5 1 23 14

48 0 0 0

UFC /60 33 0 0 0
0 0 19 0

0 0 48 0

UFC /90 12 0 0 0
2 2 0 0

4 0 0 0
UFC /120 0 0 0 20
0 13 37 6

0 0 0 2
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Tabla N° 20. Analisis de varianza de un factor para C. totales en guantes acerados
RESUMEN

Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
MANIPULADOR A 15 112 7,47 200,70
MANIPULADOR B 15 17 1,13 11,12
MANIPULADOR C 15 127 8,47 249,12
MANIPULADOR D 15 57 3,8 44,03

Tabla N° 21. Andlisis de varianza por ANOVA para C. totales en guantes
acerados.

ANALISIS DE VARIANZA

Origen delas Sumade Grados Promedio F Probabilidad Valor
variaciones cuadrados de de los critico
libertad cuadrados para F
Entre grupos 514,58 3 171,53 1,36 0,26 2,77
Dentro de los 7069,6 56 126,24
grupos
Total 7584,18 59

Al realizar el andlisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre las cinco
variables con un nivel de confianza del 95%. Se destaca que la tabla ANOVA descompone la
varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente dentro de grupos. La
razon F que en este caso es 1.36, es el cociente estimado entre grupos y el estimado dentro
de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es mayor o igual que 0.05, por lo cual no
existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las cuatro variables

con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipétesis nula.
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En las tablas N° 22, 23 y 24 se aprecian los resultados de guantes acerados organizados

segun la zona del manipulador (E. coli) y el respectivo andlisis de varianza por ANOVA.

Tabla N° 22. Resultados de guantes acerados organizados segun la zona del manipulador

UFC / Tiempo
UFC/0

UFC /30

UFC /60

UFC /90

UFC /120

eNoNoNoNoNoloNoNeoloNololoNeNalh 2

OO O0OONOOOOORrRrPRPOOOm

(E.coli)
UFC/ Manipulador

ocwooooNoooooooon

eNeololoNoNoNolollololNoloNoNoNolw)

Tabla N° 23. Analisis de varianza de un factor para E.coli en guantes acerados

Grupos
MANIPULADOR A
MANIPULADOR B
MANIPULADOR C
MANIPULADOR D

Cuenta

15
15
15
15

RESUMEN
Suma

0

4
25

0

Promedio

0
0,27
1,67

0

Varianza

0
0,35
32,24
0
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Tabla N° 24. Analisis de varianza por ANOVA para E. coli en guantes acerados.

ANALISIS DE VARIANZA

Origen de Suma de Grados de Promedio Valor
las : de los F Probabilidad critico

. cuadrados libertad

variaciones cuadrados para F
Entre 28,72 3 9,57 117 0.33 277
grupos

2Enilo 8 456,27 56 8,15

los grupos
Total 484,98 59

Al realizar el andlisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre las cinco
variables con un nivel de confianza del 95%. Se destaca que la tabla ANOVA descompone la
varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente dentro de grupos. La
razon F que en este caso es 1.17, es el cociente estimado entre grupos y el estimado dentro
de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es mayor o igual que 0.05, por lo cual no
existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las cuatro variables

con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hip6tesis nula.

7.2. Resultados microbiol6égicos de manos.

En las tablas N° 25, 26, 27 y 28, se evidencian los resultados microbiol6gicos de E. coli y
C.totales para los cuatro manipuladores. Detallando las tres repeticiones hechas para cada
tiempo y el porcentaje de reduccion en caso de crecimiento de alguno de estos dos

microorganismos. Ver resultados originales del laboratorio en anexo 14.
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De los resultados obtenidos se determind el promedio de la reduccion de carga microbiana
especificamente C. totales en la superficie de manos, el cual fue de 98.46%. Este resultado
nos indicé que aunque se obtuvo una reduccion de 87.62% en el manipulador D a los 60
minutos en la segunda repeticién, el promedio evidencia que el procedimiento de L&D
establecido por la empresa FRIGOSINU S.A. e implementado por sus manipuladores es
efectivo al momento de reducir la carga de C. totales en las superficies en manos, teniendo
en cuenta la variable tiempo de exposicion, el cual no incidié significativamente en los

resultados.

La presencia de E. coli en las superficies de manos se considera casi nula, pues solo se
presentd crecimiento en el manipulador B con 1 UFC a los 30 minutos en la segunda

repeticion y se obtuvo una reduccion del 100% luego del procdimiento de L&D.

De las reducciones de carga microbiana que se obtuvieron luego del proceso de L&D y
comparandolos con los limites permisibles descritos en la tabla N° 4 para C. totales (<100
UFC / superficie muestreada) y E.coli (ausencia), se puede concluir que el proceso de L&D de
manos ha sido validado pues se cumple con los limites permisibles, pues los resultados se

encuentran dentro de los rangos.

Estos resultados satisfactorios también es gracias a las capacitaciones que se les dicta a los
manipuladores mensualmente, recordandoles asi las buenas préacticas de manufactura

(BPM), el procedimiento de L&D de manos, y es gracias también a la toma de conciencia por
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parte de cada uno de los manipuladores generando un excelente impacto a la hora de

entregar un producto que ha pasado por un proceso donde protegen la inocuidad del mismo.

Tabla N° 25. Resultados microbiolégicos del proceso de L&D de manos en el manipulador A.

ELEMENTO = p
EvALUADOY | MANIPULADOR | icrooraanismo | TIEMPO | ANTES |PESPHES | REDLCCION
LUGAR (UFC)
E. coli 0 0 --
C.totales 0 0 --
E. coli 30 0 0 --
C.totales 30 4 0 100
PRIMERA E. coli 60 0 0
REPETICION C.totales 60 0 0 —
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 o
E. coli 120 0 0 o
C.totales 120 0 0 -
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0
MANOS / C.totales 30 0 0 _
DESHUESE SEGUNDA E. coli 60 0 0
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 1 0 100
E. coli 120 0 0 -
C.totales 120 0 0 -
E. coli 0 0
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0
C.totales 30 0 0 -
TERCERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 1 0 100
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 -
E. coli 120 0 0
C.totales 120 0 0 -
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Tabla N° 26. Resultados microbiolégicos del proceso de L&D de manos en el manipulador B.

ELEMENTO = )
EvALUADOY | MANIPULADOR | icrooraanismo | TIEMPO | ANTES |PESPHE5 | REDLCCION
LUGAR (UFC)
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 0 0 -
PRIMERA E. coli 60 0 0 _
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 .
E. coli 120 0 0 o
C.totales 120 0 0
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 -
E. coli 30 1 0 100
MANQOS / C.totales 30 2 0 100
DESHUESE SEGUNDA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0 —
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 0 0
E. coli 120 0 0 -
C.totales 120 0 0 -
E. coli 0 0 .
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 0 0 .
TERCERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0
E. coli 120 0 0 .
C.totales 120 0 0 -
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Tabla N° 27. Resultados microbioldgicos del proceso de L&D de manos en el manipulador C.

ELEMENTO = p
EvALUADO/ | MANIPULADOR | icrooraanismo | TIEMPO | ANTES |PESPHE5 | REDLCCION
LUGAR (UFC)
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 1 0 100
PRIMERA E. coli 60 0 0 _
REPETICION C.totales 60 0 0 _
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 .
E. coli 120 0 0 o
C.totales 120 0 0
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0 _
MANOS / C.totales 30 0 0 e
DESHUESE SEGUNDA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0 -
E. coli 90 0 0 o
C.totales 90 0 0
E. coli 120 0 0 -
C.totales 120 0 0 -
E. coli 0 0 _
C.totales 0 13 -
E. coli 30 0 0
C.totales 30 0 0 .
TERCERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0
E. coli 120 0 0 .
C.totales 120 0 0 -
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Tabla N° 28. Resultados microbiol6gicos del proceso de L&D de manos en el manipulador

ELEMENTO = -
EVALUADO/ | MANIPULADOR | icrooraanismo | TIEMPO | ANTES |PESPHES | REDLCCION
LUGAR (UFC)
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0 -
C.totales 30 1 0 100
PRIMERA E. coli 60 0 0
REPETICION C.totales 60 0 0 —
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 o
E. coli 120 0 0 e
C.totales 120 1 0 100
E. coli 0 0 -
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0
MANOS / C.totales 30 0 0 _
DESHUESE SEGUNDA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0
E. coli 90 0 0 -
C.totales 90 0 0 -
E. coli 120 0 0 .
C.totales 120 57 7 87,71929825
E. coli 0 0
C.totales 0 0 -
E. coli 30 0 0 s
C.totales 30 0 0
TERCERA E. coli 60 0 0 -
REPETICION C.totales 60 0 0
E. coli 90 0 0 .
C.totales 90 0 0 -
E. coli 120 0 0
C.totales 120 0 0 -
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7.2.1. Andlisis estadistico por comparacion de tiempos para evaluar el crecimiento

microbiano en manos

Se realizé una comparacion de los cinco tiempos evaluados, en cuanto al crecimiento
microbiano tanto en E. coli como para C. totales. Este andlisis de varianza se realizd con
ayuda de la herramienta Microsoft Excel 2010, para determinar si existen diferencias
estadisticamente significativas entre los diferentes tiempos, con un nivel de confiabilidad del

95% Se tienen dos hipotesis:

Hipotesis nula: El promedio de UFC en los cinco grupos es igual, con 95% de confiabilidad.

Hipotesis alterna: En al menos un grupo el promedio de UFC es distinto, con 95% de

confiabilidad.

En las tablas N° 29, 30 y 31 se aprecian los resultados del crecimiento en manos de (C.
totales) organizados segun la zona del manipulador y el respectivo andlisis de varianza por

ANOVA
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Tabla N° 29. Resultados de manos organizados segun el tiempo de exposicién a C. totales.
UFC / Tiempo en minutos

Manipulador / UFC/0 UFC /30 UFC /60 UFC /90 UFC /120
UFC
A 0 4 1 1 0
0 0 0 1 0
0 4 0 0 0
B 0 0 0 0 0
0 2 0 0 0
0 0 0 0 0
C 0 1 0 0 0
0 0 0 0 0
13 0 0 0 0
D 0 1 0 0 1
0 0 0 0 57
0 0 0 0 0

Tabla N° 30. Andlisis de varianza de un factor para C. totales en manos.

RESUMEN
UFC Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
(min)
UFC en 0 min 12 13 1,08 14,08
UFC en30 12 12 1 2,36
min
UFC en60 12 1 0,08 0,08
min
UFC en90 12 2 0,17 0,15
min
UFC en120 12 58 4,83 269,97
min

Tabla N° 31. Analisis de varianza por ANOVA para C. totales en manos.

Origen de las Suma de Grados de Promedio F Probabilidad Valor
variaciones cuadrados libertad de los critico para
cuadrados F
Entre grupos 183,57 4 45,89 0,80 0,53 2,54
Dentro de los 3153,17 55 57,33
grupos
Total 3336,73 59
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Al realizar el andlisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre los cuatro
variables con un nivel de confianza del 95%. Es de destacar que la tabla ANOVA
descompone la varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente
dentro de grupos. La razén F que en este caso es 0.80, es el cociente estimado entre grupos
y el estimado dentro de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es mayor o igual que
0.05, por lo cual no existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las

cuatro variables con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipoétesis nula.

En las tablas N° 32, 33 y 34 se observan los resultados de manos organizados segun el

tiempo de exposicion a E.coli, con su respectivo analisis de varianza con ANOVA.

Tabla N° 32. Resultados de manos organizados segun el tiempo de exposicién a E.coli.

Tiempo en minutos
UFC/0 UFC/ 30 UFC/ 60 UFC/ 90 UFC/ 120
min min min min min
manipulador A

manipulador B
manipulador C

manipulador D

OO OO0 O0O0OO0O0OO0OOoOOoOo
OO0 OO0 O0ODOkr OO0 oo
OO O0OO0OO0OO0OO0O0OO0OOoOOoOo
OO O0OO0OO0OO0O0OO0OO0OO0oOOoOOoao
OO O0OO0OO0OO0O0OO0OO0OO0OOoOOoOo
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Tabla N° 33. Andlisis de varianza de un factor para E. coli en manos.

RESUMEN
Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
UFC en 0 min 12 0 0 0
UFC en30 min 12 1 0,08 0,08
UFC en60 min 12 0 0 0
UFC en90 min 12 0 0 0
UFC en120 min 12 0 0 0

Tabla N° 34. Andlisis de varianza por ANOVA para E. coli en manos.

Origen de las Suma de Grados de  Promedio de los F Probabilidad Valor
variaciones cuadrados libertad cuadrados critico
para F
Entre grupos 0,07 4 0,02 1 0,42 2,54
Dentro de los 0,92 55 0,02
grupos
Total 0,98 59

Al realizar el andlisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre los cuatro
variables con un nivel de confianza del 95%. Es de destacar que la tabla ANOVA
descompone la varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente
dentro de grupos. La razon F que en este caso es 1, es el cociente estimado entre grupos y el
estimado dentro de los grupos. Puesto que el valor P de la razéon F es mayor o igual que
0.05, por lo cual no existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las

cuatro variables con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipétesis nula.
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7.2.2. Andlisis estadistico por comparacion de zonas de los manipuladores para

evaluar el crecimiento microbiano en los guantes acerados.

Se realiz6 una comparacion de los cuatro manipuladores evaluados, en cuanto al crecimiento
microbiano tanto en E. coli como para C. totales. Este andlisis de varianza se realizé con
ayuda de la herramienta Microsoft Excel 2010, para determinar si existen diferencias
estadisticamente significativas entre las diferentes localizaciones de los manipuladores con
respecto al crecimiento microbiano, con un nivel de confiabilidad del 95%. Se tienen dos

hipétesis:

Hipotesis nula: El promedio de UFC en los cuatro grupos es igual, con 95% de confiabilidad.

Hipo6tesis alterna: En al menos un grupo el promedio de UFC es distinto, con 95% de

confiabilidad.

Tabla N° 35. Resultados de manos organizados segun la zona del manipulador (C. totales).
UFC/ Manipulador

UFC / Tiempo A B C D
UFC/0 0 0 0 0
0 0 0 0

0 0 13 0

UFC /30 0 0 1 1
0 2 0 0

4 0 0 0

UFC /60 1 0 0 0
0 0 0 0

0 0 0 0

UFC /90 1 0 0 0
1 0 0 0

0 0 0 0

UFC /120 0 0 0 1
0 0 0 57

0 0 0 0
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Tabla N° 36. Andlisis de varianza de un factor para C. totales en manos.

RESUMEN
Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
MANIPULADOR A 15 7 0,47 1,12
MANIPULADOR B 15 2 0,13 0,27
MANIPULADOR C 15 14 0,93 11,21
MANIPULADOR D 15 59 3,93 215,64

Tabla N° 37. Andlisis de varianza por ANOVA para C. totales en manos.

Origen de Sumade Grados Promedio F Probabilidad Valor
las cuadrados de de los critico

variaciones libertad cuadrados para F
Entre 136,6 3 45,53 0,80 0,50 2,77
grupos

Dentro de 3195,33 56 57,06

los grupos
Total 3331,93 59

Al realizar el andlisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre los cuatro
variables con un nivel de confianza del 95%. Es de destacar que la tabla ANOVA
descompone la varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente
dentro de grupos. La razén F que en este caso es 0.8, es el cociente estimado entre grupos y
el estimado dentro de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es mayor o igual que
0.05, por lo cual no existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las

cuatro variables con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipétesis nula.
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En las tablas N° 38,39 y 40 se observan los resultados de manos organizados segun la zona

del manipulador (E. coli), con el analisis de varianza respectivo.

Tabla N° 38. Resultados de manos organizados segun la zona del manipulador (E. coli).
UFC / Manipulador

UFC / Tiempo B

UFC/O0

UFC/ 30

UFC/ 60

UFC/ 90

UFC/ 120

O O OO OO O OO O OoOOoo o o »
O O O OO O OO OO0 OoOOoODOoOOoon
O O O OO O 0O OO0 OoOOoODOoo oo

O OO OO0 OO0 o OoOOoOkr oo o o

Tabla N° 39. Andlisis de varianza de un factor para E. coli en manos.

RESUMEN

Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
MANIPULADOR A 15 0 0 0
MANIPULADOR B 15 1 0,07 0,07
MANIPULADOR C 15 0 0 0
MANIPULADOR D 15 0 0 0
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Tabla N° 40. Analisis de varianza de un factor para E. coli en manos.

Origen de las Suma de Grados de Promedio de F Probabilida Valor
variaciones cuadrados libertad los d critico
cuadrados para F
Entre grupos 0,05 3 0,02 1 0,40 2,77
Dentro de los 0,93 56 0,02
grupos
Total 0,98 59

Al realizar el analisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre los cuatro
variables con un nivel de confianza del 95%. Es de destacar que la tabla ANOVA
descompone la varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente
dentro de grupos. La razon F que en este caso es 1, es el cociente estimado entre grupos y el
estimado dentro de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es mayor o igual que
0.05, por lo cual no existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las

cuatro variables con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipétesis nula.

Del analisis estadistico tanto para C. totales como para E.coli en guantes acerados y en
manos, se puede inferir que no existen diferencias significativas en el crecimiento de los
microorganismos durante los diferentes tiempos ni tampoco en las zonas de la sala de
deshuese donde trabajan los manipuladores, esto puede deberse a que la diferencia de
crecimiento de estas bacterias sea por factores intrinsecos como el pH, la temperatura y la
actividad de agua, ya que la E. coli 0157:H7 posee la capacidad para sobrevivir en
condiciones &cidas, crecer a muy bajas temperaturas y permaneces viables durante varios
meses en productos congelados. Dicha capacidad se ve potenciada si se combina con

temperaturas de refrigeracion. (Sanchez et al. 2011)
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En la tabla N° 41, se observa los factores que afectan el crecimiento y la supervivencia de E.
coli 0157:H7 y en la tabla N° 42 se observa la influencia de la Aw en la flora microbiana de la
carne que es el producto con el que se estd en contacto directo a los guantes acerados del
manipulador y conto indirecto con las manos, ademas de esto se observa el rango de valores
aproximados de pH de la carne. De estas dos tablas se infiere que el medio de crecimiento de
la E. coli 0157:H7 es propicio cuando el operario se encuentra en contacto directo con el
producto en cualquiera de los tiempos evaluados, ya que la temperatura ambiente de la sala
de deshuese siempre se mantiene en un rango de 10 — 12 °C y la temperatura de la carne
siempre se mantiene en rango de -4 a 4 °C, lo cual esta dentro del rango de temperatura de
crecimiento de este microorganismo. Al igual ocurre con el pH y la Aw pues estas

propiedades de la carne se ajustan a las propiedades de crecimiento de la E. coli 0157:H7.

Tabla N° 41. Factores que afectan al crecimiento y a la supervivencia de E. coli 0157:H7.

PARAMETRO RANGO DE CRECIMIENTO
MiNIMO MAXIMO
TEMPERATURA 0,6 -3°C 45°C
pH 3,6-4,7 9,5
ACTIVIDAD DE AGUA 0,93-0,95
(Aw)

Fuente: (Arenas 2009).

Tabla N° 42. Propiedades de la carne.

PARAMETRO RANGO DE CRECIMIENTO
MiNIMO MAXIMO
TEMPERATURA -4°C 4°C
pH 5.6 6.4
ACTIVIDAD DE AGUA 0,98
(Aw)

Fuente: (Arenas 2009).
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En cuanto a los Coliformes en general, estos estan representados habitualmente por cuatro
géneros de la familia Enterobacteriaceae: Citrobacter, Enterobacter, Escherichia y Klebsiella
(Jay 2002). Se encuentran ampliamente distribuidos en la naturaleza, se los puede encontrar
en el agua, el suelo y forman parte de la flora intestinal de los seres humanos y de los

animales de sangre caliente y fria (Guinea et al. 1979).

Los Coliformes fecales relacionados a la flora intestinal presentan la particularidad de ser
termotolerantes, se pueden multiplicar a 44 °C, y de fermentar la lactosa, lo que los diferencia

del resto que son denominados Coliformes totales (Von Sperling, 2007).

En base a lo anterior se dice que los factores que afectan al crecimiento y a la supervivencia
del grupo de Coliformes es tan amplio, pues es un conjunto de bacterias en donde cada una
de ellas tienes sus propiedades. Estas bacterias al estar expuestas al ambiente, al suelo, etc;
son muy faciles de encontrar y mas faciles aun en las condiciones ambientales de la sala de
sacrificio con los rangos de pH, Aw, T°, etc, los cuales son propicios para su crecimiento, por
lo tanto se escoge como indicador de inocuidad de los procesos. Es por esta razén que se
encontrd crecimientos de estos microorganismos en todos los tiempos muestreados, aunque
se pudo observar que a pesar de estos crecimientos se cumple con la normatividad al tiempo
establecido por la empresa y que después de la L&D tanto de manos como es guantes
acerados, se reduce dicho crecimiento casi a un 100%, lo que nos indica que estos
procedimientos son eficaces y efectivos a la hora de reducir al maximo los microorganismos

presentes, por lo tanto se validan los mismos.
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7.3. Resultados de validacion del PCC desinfeccidn de canales.

Se obtuvieron los siguientes resultados luego de realizar el muestreo microbioldgico antes y
después de la etapa de la desinfeccién con acido peroxiacético sobre las canales. Los
microorganismos evaluados fueron C. totales, E. Coli y Salmonella. Ver tabla N° 43, 48 y 51.

Ver resultados originales del laboratorio en el anexo 16.

7.3.1. Resultado de crecimiento de C. totales en canales.

Tabla N°43. Resultado de crecimiento de C. totales en canales.

, ANTES (LOG,, | DESPUES (LOG;,| REDUCCION g
GUIA O LOTE UCF/C(:MZ) ’ UFC/crr(12) *| (LOG,, UFC/em? ) | YeReduccion
1315397 354 0 354 100
1315406 1,14 06 0,54 4737
1315216 03 0 03 100
131208-12 1.39 0.3 1.09 78.42

131207-15 0.6 0.3 03 50
131211-14 236 0.47 1.89 80
131471-23 1.079 03 0.779 72.20
131471-15 0.47 0 0.47 100
1314838 1.079 0 1.079 100

Promedio 0,22 1,11 80,90
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La reduccion promedio de C. totales fue 1,11 Log;, UFC/ cm? permitiendo obtener siempre
despues de los PCC de cero tolerancia y de desinfeccion de canales un resultado promedio
en la reduccion de la carga microbiana que se mantiene por debajo de los parametros

establecidos.

7.3.1.1. Analisis estadistico de la presencia de C. totales en canales.

Se realiz6 una comparacion de los lotes que tuvieron presencia de C. totales con sus
respectivas reducciones. Este andlisis de varianza se realiz6 con ayuda de la herramienta
Microsoft Excel 2010, para determinar si existen diferencias estadisticamente significativas
entre los grupos con respecto al crecimiento microbiano, con un nivel de confiabilidad del

95%. Se tienen dos hipotesis:

Hipotesis nula: El promedio de UFC en los cuatro grupos es igual, con 95% de confiabilidad.

Hipo6tesis alterna: En al menos un grupo el promedio de UFC es distinto, con 95% de

confiabilidad.
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Tabla N° 44. Comparacion del antes y después de las guias o lotes con presencia de C.

totales.

ANTES DESPUES
(LOG1o (LOGq
UCF/cm?) UFCl/cm?)

3,54 0
1,14 0,6
0,3 0
1,39 0,3
0,6 0,3
2,36 0,47
1,079 0,3
0,47 0
1,079 0
PROMEDIO 1,33 0,22

Tabla N° 45. Andlisis de varianza de un factor

RESUMEN
Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
ANTES (LOG10 UCF/cm?) 9 11,96 1,33 1,06
DESPUES (LOG10 9 1,97 0,22 0,05
UFC/cm?)

Tabla 46. Analisis de varianza por ANOVA de comparacion de medias de los grupos antes y

después de la desinfeccion de las canales para la presencia de C. totales

Origen de las Suma de Grados Promedio F Probabilidad Valor
variaciones cuadrados de de los critico
libertad cuadrados para F
Entre grupos 5,54 1 5,54 10,00 0,006 4,49
Dentro de los 8,86 16 0,55
grupos
Total 14,41 17
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Al realizar el analisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre las dos
variables con un nivel de confianza del 95%. Es de destacar que la tabla ANOVA
descompone la varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente
dentro de grupos. La razén F que en este caso es 10, es el cociente estimado entre grupos y
el estimado dentro de los grupos. Puesto que el valor P de la razén F es menor que 0.05, por
lo cual existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las dos

variables con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hipétesis alterna.

Como se escogi6 la hipétesis alterna, la cual dice que al menos un grupo el promedio de
UFC es distinto, con 95% de confiabilidad; es decir que en los dos grupos existentes debe
haber diferencia significativa. Para comprobar esto, se hace uso de la prueba de Tukey,
donde se hallan los valores de la diferencia honestamente significativa (sus siglas en inglés
son HSD), pero para hallar este valor se debe hacer uso del multiplicador que va a hacer el
valor de g4 de la prueba de Tukey. Se necesité también el valor del cuadrado del error medio
(sus siglas en ingles es MSe) y por Ultimo se necesita el tamafio de muestra de cada uno de

los grupos simbolizandolo con la letra n. Estos valores hallados son:

HSD= 0,7
MULTIPLICADOR= 3
Mse= 0,55398593
n= 9
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Hallado entonces la diferencia honestamente significativa HSD, la cual dio 0.7, se realizé una
tabla en donde se observé la diferencia que existe entre las medias de los dos grupos. Luego
se identifica si esta diferencia sobrepasa el valor que ya se calcul6 de HSD, que para este

caso se comprueba que si existe diferencia entre el grupo antes y después de la desinfeccion.

Tabla N° 47. Diferencia de medias de los grupos antes de la desinfeccion y después de la
desinfeccion

Después de
Antes de la la
desinfeccién |desinfeccion

Antes de la
desinfeccion
Después de
la
desinfeccion

1,11

Esta diferencia estadisticamente significativa, refleja el efecto que tiene el desinfectante
INSPEXX 200 en la reduccién de las C. totales, obteniendo asi un porcentaje de reduccion del
80,9% que demuestra ser suficiente para cumplir con los parametros microbiolégicos
establecidos, el cual es < 1.5 Log UFC/cm? y en este estudio se valida que el promedio de
las canales muestreadas cumple con este parametro, pues el crecimiento de C. totales en

promedio es de 0,22 LOG,, UFC/cm?.
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7.3.2. Resultado de crecimiento de E. coli en canales.

Tabla N° 48. Resultados de presencia de E. coli en canales antes y después de la
desinfeccion.

GUIA O LOTE AL’\(IJTCE > DELSgg =S REDLL(J)CGCION %
U(CF/cr;Oz) U((:F/crﬁ)z) U(CF/cr;OZ) REDUCCION

131539-7 0 0 o o
131540-6 0 0 . .
131521-6 0 0 o o
131208-12 1,18 0 1,18 100
131207-15 0 0 _ _
131211-14 2,34 0 2,34 100
131471-23 0,30 0 0,30 100
131471-15 0 0 o o
131483-8 0 0 o o

Promedio 1,27 100

7.3.2.1. Analisis estadistico de la presencia de E. coli en canales.

Se realiz6 una comparacion de los lotes que tuvieron presencia de E. coli con sus respectivas
reducciones. Este andlisis de varianza se realizé con ayuda de la herramienta Microsoft Excel
2010, para determinar si existen diferencias estadisticamente significativas entre los grupos
con respecto al crecimiento microbiano, con un nivel de confiabilidad del 95%. Se tienen dos

hipétesis:

Hipotesis nula: El promedio de UFC en los cuatro grupos es igual, con 95% de confiabilidad.

Hipotesis alterna: En al menos un grupo el promedio de UFC es distinto, con 95% de

confiabilidad.
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Tabla N° 49. Comparacion del antes y después de las guias o lotes con presencia de E. coli.

GUIA O LOTE ANTES DESPUES

(LOGy (UFC/Cm?)
UCF/CM?)
131208-12 1,18 0,00
131211-14 2,34 0,00
131471-23 0,30 0,00

Tabla N° 50. Analisis de varianza de un factor

RESUMEN
Grupos Cuenta Suma Promedio Varianza
ANTES (LOG10 3 3,82 1,27 1,04
UCF/cm?)
DESPUES 3 0 0 0
(UFC/cm?)

Tabla 51. Analisis de varianza por ANOVA de comparacion de medias de los grupos antes y
después de la desinfeccion de las canales para la presencia de E. coli.

Origen de las Sumade Gradosde Promedio F Probabilidad Valor
variaciones cuadrados libertad de los critico
cuadrados para F
Entre grupos 2,43 1 2,43 4,65 0,10 7,71
Dentro de los 2,09 4 0,52
grupos
Total 4,52 5

Al realizar el analisis de varianza con ayuda del programa Microsoft Excel 2010, donde en la
tabla ANOVA muestra que no existe diferencia estadisticamente significativa entre las dos

variables con un nivel de confianza del 95%. Es de destacar que la tabla ANOVA
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descompone la varianza de los datos en dos componentes entre grupo y un componente
dentro de grupos. La razon F que en este caso es 4.65, es el cociente estimado entre grupos
y el estimado dentro de los grupos. Puesto que el valor P de la raz6n F es mayor o igual que
0.05, por lo cual no existe una diferencia estadisticamente significativa entre las medias de las

dos variables con un nivel de confianza del 95%, por lo tanto se escoge la hip6tesis nula.

Esto se debe a que el crecimiento de E. coli es poco, y la diferencia entre estos los dos
grupos es minima pues el resultado luego de la desinfeccion es de 0 Log;, UFC/ cm?  en

todos los lotes o guias.

Con respecto a los resultados de presencia de E. coli en canales se puede evidenciar en la
tabla N° 41 que solo existid presencia de este microorganismo en tres canales de nueve
canales muestreadas, con un promedio de reduccion de 1,27 (LOGy UCF/cmz) y un

porcentaje de reduccion del 100%.

La reduccién promedio de E. coli fue 1,27 Log;, UFC/ cm? permitiendo obtener siempre
despues del PCC desinfecciéon de canales, una reduccion que mantiene los valores por
debajo de los establecidos en los parametros microbiologicos el cual es ausencia de este
microorganismo, el uso de &cido peroxiacético a 195 ppm - 210 ppm han comprobado ser
efectivo por (Ransom, et al 2003) quienes obtuvieron reducciones similares con 1,4 Log;,
UFC/ cm? en 30 segundos utilizando el metodo de inmersion en piezas de carne. Por otro
lado, (King, et al 2005) obtuvieron por aspersion una reduccién de 0.7 Log,, UFC/ cm? con

el mismo desinfectante al igual que (Ellebracht, et al 2005) consiguieron reducciones de 0.6
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Log,, UFC/ cm? respaldando asi nuestra procedimiento como un método efectivo de
desinfeccion en canales, ya que la reduccién que se obtuvo en este estudio es mayor que la

obtenida por los anteriores autores.

7.3.3. Resultado de crecimiento de Salmonella Spp. en canales.

Tabla N° 52. Resultados de presencia de Salmonella Spp en canales.

GUIA O

LOTE ANTES DESPUES

131539-7 | Ausencia | Ausencia
131540-6 | Ausencia | Ausencia
131521-6 | Ausencia | Ausencia
131208-12 | Ausencia | Ausencia
131207-15 | Ausencia | Ausencia
131211-14 | Ausencia | Ausencia
131471-23 | Ausencia | Ausencia
131471-15 | Ausencia | Ausencia
131483-8 | Ausencia | Ausencia

Los resultados que se pueden observar en la tabla N° 52, evidencian la ausencia de
Salmonella en todas las canales muestreadas, lo que indica que se cumple con los
paradmetros microbioldgicos establecidos, ver tabla N°5. La ausencia de Salmonella Spp. se
debe a las buenas practicas de manufactura implementadas en la empresa, ademas de que
se tienen unos puntos de control preventivos que cumplen la funcién de minimizar el riesgo de
contaminacion de estas bacterias a las canales durante el proceso de faenado. Estos puntos

de control inician desde la recepcién de la materia prima hasta el lavado de las canales.
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La contaminacion de Salmonella se puede presentar desde la finca, en el proceso de sacrifico
y faenado, durante la comercializacibn o en el momento de preparacion de este tipo de
alimentos en hogares y restaurantes. En el presente estudio ninguna canal bovina present6

Salmonella Spp.

En el proceso de sacrificio del ganado, las etapas de sangria, desuelle, eviscerado y despiece
de las canales, ayudan a que ocurra contaminacion por medio del contacto de las canales con
materia fecal, tierra, pelos, piel, etc.; la intensidad comuUn que se origina este tipo de
contaminacion va a depender de las practicas de manipulacion que se cumplan en cada

planta de sacrificio. (Ojeda et al, 2010)

El buen control de estos puntos, dan como resultado la ausencia de Salmonella Spp, en la

sala de sacrificio de la empresa FRIGOSINU S.A., como se pudo evidenciar en la tabla N° 51.

En este estudio se observo total ausencia de Salmonella en canales bovinas dentro de la
planta de beneficio, pues no se obtuvo ninguna muestra positiva y por esta razén no fue

posible determinar la efectividad de los desinfectantes frente a esta bacteria.

Todos los tratamientos redujeron E. coli y C. totales a niveles aceptables, demostrando que

son eficaces en la descontaminacion de canales bovinas.
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8. APORTES DEL ESTUDIANTE A LA EMPRESA.

Se cumplié con el sexto principio HACCP que es la verificacion y validacion del PCC, en este

caso el PCC desinfecciéon de canales.

Se di6 inicio el ciclo de validaciones de los POES de la planta de procesos de deshuese, con

la validacion de los guantes acerados.

Se validé el procedimiento de L&D de manos y guantes acerados en el proceso de deshuese

con la frecuencia establecida en el procedimiento.

Se validé que el rango de la concentracion del desinfectante para las canales es eficiente y
eficaz a la hora de reducir la carga de microorganismos a los parametros de control

establecidos y su forma de aplicacion.

Se realiz6 capacitaciones a los operarios del proceso de deshuese sobre el sistema HACCP y

L&D.
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9. CONCLUSIONES.

En los resultados obtenidos a partir de las pruebas realizadas para evaluar el procedimiento
de L&D de manos y guantes acerados, se determiné que cumplen con los limites permisibles
contemplados en las tablas N° 4 y 5, pues las reducciones se encuentran dentro de dichos

limites tanto para E. coli y C. totales, validando asi dichos procedimientos.

Con respecto a la validacion del PCC desinfecciébn de canales, se puede decir que los
resultados que se obtuvieron demuestran la eficiencia del procedimiento, solucion
desifectante en los rangos de concentracion establecidos y método de aplicacion por
aspersion implementado en la empresa FRIGOSINU S.A., ya que dichos resultados cumplen
con los paramentros establecidos en las tablas N° 2 y 3, tanto para E.coli, C. totales y
Salmonella Spp. Estos resultados indican que el procedimiento de desinfeccién implementado
con acido peracético (INSPEXX 200) es eficaz en la reducciéon de los microorganismos
evaluados en las canales y que la carga microbiana encontrada esta dentro de los
parametros establecidos, manteniendose asi la inocuidad del producto, por lo tanto se valida

este PCC.

El aprendizaje de los manipuladores sobre los temas de L&D y sistema HACCP obtenidos en
las capacitaciones dictadas, fueron determinantes a la hora de realizar el procedimiento de

L&D de sus utensilios dentro del proceso de deshuese y al desinfectar las canales en el area
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de sacrificio y esto se evidenci6 en los examenes realizados y en los resultados

microbiol6gicos obtenidos.

Estas validaciones contribuyeron a cumplir el principio 6 del sistema HACCP el cual habla de
verificacién y validacién de los PCC como herramienta para corroborar que el sistema
implementado en planta si cumple con los objetivos de eliminar o reducir el riesgo

microbioldgico.
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10. RECOMENDACIONES

Desarrollar un cronograma con frecuencia establecida de revalidacion de los PCC (Puntos
Criticos de Control), con el fin de tener informacion actualizada de estos puntos y tener un
historial o soporte estadistico de estas validaciones cumpliendo asi con el séptimo principio

HACCP.

Seguir con el ciclo de validaciones de los POES de toda la empresa.

Vincular practicantes de ingenieria de alimentos para asistir y apoyar en investigaciones que
se puedan realizar dentro del area de campo, para asi no solo fortalecer la asociacion y
conjuncién de las dos instituciones si no también dar la oportunidad de aprendizaje a futuros

profesionales.

Realizar capacitaciones con mayor continuidad al personal nuevo, en donde se les explique el
sistema HACCP de la empresa y la importancia de un buen lavado y desinfeccién de manos,
equipos y utensilios, y en que puede afectar el producto final si no se realizan los

procedimientos de manera correcta.

Realizar charlas técnicas a un grupo de operarios de la sala de sacrificio para que sean varias

las personas que se encuentren capacitadas y aptas para estar desarrollando el
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procedimiento del PCC desinfeccidén de canales, en caso de que el encargado principal no se

encuentre.
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Anexo 2. Imagen 1. Capacitaciones dictadas a manipuladores.

Anexo 3. Imagen 2. Evaluacion de capacitaciones dictadas a manipuladores.
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Anexo 3. Imagen 3. Evaluacion de capacitaciones dictadas a manipuladores.
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Anexo 4. Imagen 4. Listado de asistencia de capacitaciones dictadas a manipuladores.
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Anexo 4. Imagen 5. Listado de asistencia de capacitaciones dictadas a manipuladores.
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Anexo 5. Imagen 6. Formato lista de chequeo operacional de deshuese.

frigosinu s.a.

FORMATO

LISTA DE CHEQUEO OPERACIONAL DE DESHUESE

(Hipodionito de sodio 200 ppmy; yodo S0 ppm |
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m3
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0. >
Temperatura de las canales entrantas a 1a sala (limite I
operacional entre 2. 4°C)
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. v TOO (P Wyootea o A SofT
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Ba2 Y L
Estecilizador MER z v &

Los sigui parametros P con lo
descrito en el manual de BPM

NC
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Presermtacdn personal
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dispensador

No hay presenda de accesorios y materiales ajencs ai

|
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Limpieza y desinfeccitn de manos @ imp! de
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rOIRs0

Anexo 5. Imagen 7. Verificacion del lavado y desinfeccion de manos y guantes acerados.
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Anexo 6. Imagen 8. Verificacion de la forma de aplicacion de la desinfeccién con bomba de
espalda.

Anexo 6. Imagen 9. Ficha técnica del inspexx 200.

INSPEXX 200

Rétulo NFPA

Dosificacion

Canales
0,3a-1,3 ml/Lt.
50 a 200 ppm

Gafas
Guantes protectoras Mascara

PRIMEROS AUXILIOS

Contacto con ojos: Enjuague inmediatamente con agua fria.
Remueva lentes de contacto y continiie enjuagando por 15
minutos, mantenga los parpados abiertes para enjuagar todo el oje.
Contacto con piel: Enjuague inmediatamente con agua fria.
Ingestién: Enjuague la boca inmediatamente, luego tome 10 2
vasos grandes de agua. NO induzca al vomito.

LLAME INMEDIATAMENTE UN MEDICO.
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Anexo 6. Imagen 10. Formato de PCC desinfeccion de canales.
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Anexo 6. Imagen 11. Sondeo a operarios encargado del PCC desinfeccién de canales.

Sondeo a operarios encargados del Punto Critico de Control desinfeccion de
canales.

Nombre_Anchiss Siinche, Fecha: (3- Junic- 2015

1. ¢Cémo realiza usted la preparacion de la concentracion de la solucion del
desinfectante en la bomba de ia?

Joneo el producte msprxx X0 y agpege 26 mibilitros 4 20 lrt Rl b @5,
/W.?D revveve la mad-‘ﬁ Ccyn/)n/(bc- lea COceihacion

2. ¢Cual es el tipo de desinfectante que utilizan?
Faspers 200 CAcde Fpeddcal.

3. ;Cual es |la forma de aplicacion de la solucién desinfectante?

La /ow_na oo gplicadas g€ s «filiza es (e yrerich dr fo
ScArcictn  a las  tawalers P destnfertodas.



Anexo 7. Imagen 12. Toma de muestra microbiol6gica de manos antes del lavado y
desinfeccion

Ver anexo 7. Imagen 13. Toma de muestra microbiolégica de manos después del lavado y
desinfeccion
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Anexo 7. Imagen 14. Toma de muestra microbioldgica de guantes acerados antes del lavado
y desinfeccion.

Anexo 7. Imagen 15. Toma de muestra microbiol6gica de guantes acerados después del
lavado y desinfeccion.
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Anexo 7. Imagen 16. Montaje de muestras en el Laboratorio CECAL Ltda.

Anexo 8. Imagen 17. Toma de muestra antes de la desinfeccién de canales.
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Anexo 8. Imagen 18. Toma de muestra después de la desinfeccion de canales.

Anexo 8. Imagen 19. Montaje de muestras en laboratorio CECAL Ltda.
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Anexo 9. Procedimiento de limpieza y desinfeccién de manos.

PROCEDIMIENTOS ESTANDARIZADOS

NOMBRE DEL PROCESO: Programa de limpieza y desinfeccion para lavado de manos.
CODIGO: RLD-042

Fuente principal: Decreto 2278 de 1982, Resolucion 240 de 2012.

Fundamento del Proceso: Asegurar el nivel de limpieza y desinfeccidon de las manos de todos los
trabajadores en la zona de deshuese.

Materiales e insumos: Agua, detergente neutro, desinfectante y toallas secante y/o secador de
manos eléctrico.

Frecuencia: Al iniciar y terminar labores, y cada hora o cada vez que lo requiera el proceso.

Productos que se emplean:

PRODUCTO AREA O EQUIPO DOSIFICACION FUNCION | TIEMPO
Deshuese y areas |Ver tabla anexo 10 de |desinfectante | No

DETERGENTE anexas preparacion de | neutro enjuagar

sustancias

Ver tabla anexo 10 de|Desinfectante | No
DESINFECTANTE Deshuese y areas prepara_cién _Qe enjuagar

anexas sustancias y Rotacion
de desinfectante

Procedimiento:

Humedecer las manos con agua potable

Adicionar suficiente cantidad de jabon liquido hasta espumar por completo las manos
Restregar durante 20-30 seg para retirar suciedad adherida

Enjuagar con abundante agua potable

Agregar el desinfectante y restregar sobre toda la extension de las manos

Retirar el desinfectante con abundante agua hasta observar la eliminacion del mismo
Secar manos con toallas secantes o secador eléctrico.

Actividades criticas:
e Concentracion de la solucidon desinfectante.

Responsable de la actividad: Operarios del area
Responsable del monitoreo: Profesional de calidad; Frecuencia: Diaria
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Anexo 10. Tabla de preparacion de sustancias
Limpiezay desinfeccion

Tabla de preparacion de sustancias

=3

frigosinu
PRODUCTO uUso
F Ti
Tipo Nombre Concentraciones Preparacion or.ma .d'e lempo de Temperatura
Aplicacién contacto
30-50 mL de Pure Chlor en
un litro de agua. NO Bomba de
DETERGENTE UTILIZAR HIPOCL(g)RI'.I'O DE espuma, refregar
ALCALINO PURE CHLOR 3,5% - 4% o luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
SODIO. En caso de utilizar .
CLORADO o] esponjas
agregar 250-500 ml de .
: . abrasivas.
hipoclorito
Bomba de
espuma, refregar
DETERGENTE PURE DEGRAS 21 2% 294.m| de Pure Degras en luego con cepillos | 5a10 min. Ambiente
NEUTRO un litro de agua .
o esponjas
abrasivas.
A 40 litros de agua, | Bomba de
adicione 1.5 litro de | espuma, refregar
Detergente . . .
Alcalino DEGRATEC 14 4% DEGRA TEC 14 vy 1L de | luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
HIPOCLORITO DE SODIO, | o esponjas
mezcle bien. abrasivas
Detergente A 40 litros de agua, | Bomba de
Neutro + DEGRATEC 21 + adicione 1.5 litro de | espuma, refregar
Desincrustante Ultra brite 6 4% DEGRATEC 21 y 500 ml de | luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
Acido (Limpieza acido muriatico acido muridtico o ULTRA | o esponjas
acida) BRITE, mezcle bien. abrasivas
30 ml de Topax 66 en 1 | Bomba de
Detergente litro de agua. NO UTILIZAR | espuma, refregar
. & TOPAX 66 3% HIPOCLORITO DE SODIO. | luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
Alcalino Clorado - .
En caso de utilizar agregar | o esponjas
250-500 ml de hipoclorito abrasivas
20 ml de Topax 95 en 1 | Bomba de
Detergente litro de agua. NO UTILIZAR | espuma, refregar
Alcalino TOPAX 95 2% HIPOCLORITO DE SODIO. | luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
ClLorado En caso de utilizar agregar | o esponjas
250-500 ml de hipoclorito abrasivas
40 ml de Profoam en 1 | Bomba de
Detergente Litro de agua. NO UTILIZAR | espuma, refregar
Alcalino PROFOAM 4% HIPOCLORITO DE SODIO. | luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
ClLorado En caso de utilizar agregar | o esponjas
250-500 ml de hipoclorito abrasivas
Agregar
Detergente . directamente  al
4 | L 2
desengrasante LACTY CIP 0,5% .00 mi de Lacty cip en 200 agua y por 1 min. Ambiente
C Litros de agua L, .
acido aspersiéon  rociar
las canastillas.
Detergente o 25 ml de LK-CHLOR en 1 | Bomba de . .
Alcalino LK-CHLOR 2,5% Litro de agua. NO UTILIZAR | espuma, refregar >a10min. Ambiente
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HIPOCLORITO DE SODIO.

luego con cepillos

Desincrustante

En caso de utilizar agregar | o esponjas
250-500 ml de hipoclorito abrasivas
Bomba de

40 ml DE ULTRA-BRITE en

espuma, refregar

i o . . .
Acido ULTRA-BRITE 4% 1 litro de agua** luego con ceplII.os 5a 10 min. Ambiente
o esponjas
abrasivas
. Bomba de
Desincrustante- espuma, refregar
Detergente o 100 ml DE ULTRA-BRITE ’ . . .
LIMPIEZA ULTRA-BRITE 10% en 1 litro de agua** Luego conegezlnll.zz 5a 10 min. Ambiente
CORRECTIVA _ pony
abrasivas
. Bomba de
Desincrustante- espuma, refregar
Detler.gente ALUMI-CLEAN 4% 40.ml DE ALU'\:IL CLEAN en luego con cepillos | 5a 10 min. Ambiente
acido 1 litro de agua .
o esponjas
Atenuadores .
abrasivas
. Bomba de
Desincrustante- espuma, refregar
Detergente o 100 ml DE ALUMI CLEAN ’ . . .
LIMPIEZA ALUMI-CLEAN 10% en 1 litro de agua** Luego conegezlnll.zz 5a 10 min. Ambiente
CORRECTIVA _ pony
abrasivas
Jabén
antibacterial Aplicacién directa
con Triclosan TRICLOHAND 4% P 20-30 seg Ambiente
sobre las manos
(Lavado de
manos)
Detergente 1 Litro de Degratec 21 en | Aplicacion directa
lavado de DEGRATEC 21 3,5% : & P 20-30 seg Ambiente
3.4 litros de agua sobre las manos.
manos
Desinfectante — . S .
lavado de YODO 1 Litro de Yodo en 3.4 | Aplicacién directa 10 seg Ambiente
litros de agua sobre las manos
manos
. Aplicacién direct
Desinfectante- 50 ml de Yodo por 252 grlc?;:gzrsiél;ecdz
filtro sanitario YODO 50 ppm litros de agua P . Ambiente
botas en el filtro
deshuese I
sanitario
Aplicacién directa
Desinfectante 50 ml de Yodo por 252 Eg':asln:‘nerzlor;ilt?’z
filtro sanitario YODO 50 ppm litros de agua - Ambiente
P sanitario
sacrificio
Aplicacién directa
Desinfectante- HIPOCLORITO DE 200 bom 1.5 ml de hipoclorito de | por inmersidon de Ambiente
filtros sanitarios SODIO PP sodio en 1 litro de agua botas en el filtro
sanitario
Desinfectante HIPOCLORITO DE 100 ppm 1 ml de hipoclorito de ?:Llcsslc())r:l'adgec;? 15 min Ambiente
SODIO PP sodio en 1 litro de agua . p y P
inmersion
Desinfectante- HIPOCLORITO DE 200 ppm 1.5 ml de hipoclorito de Aspersion - 15 min Ambiente

Ambiente

SODIO

sodio en 1 litro de agua

Nebulizacion
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Desmfgctante- YODO 3. ml de Yodo por cada Asper5|or'1’- 15 min Ambiente
Ambiente Litro de agua Nebulizacion
Desinfectante- PENTA QUAT —
. AMONIO 0 2 ml de Penta Quat por 1 Aspersion - . .
érlzre]‘?;i?ez QUINTA 0,2% (200 ppm) litro de agua Nebulizacion 15 min Ambiente
P GENERACION
Aspersion -
Desinfectante- META QUAT Nebulizacién
. AMONIO . 16 ml de Meta Quat por 1 . .
élr?k;lffri]ctiz CUARTA 1:64 litro de agua 15 min Ambiente
P GENERACION
Desinfectante- STER BACK — . Aspersion -
Ambiente y AMONIO 200 ppm zemal iz Ster bac por 1 litro Nebulizacion 15 min Ambiente
superficies CUATERNARIO €
Desinfectante- DIVOSAN FORTE 15 ml de Divosan forte Aspersion -
Ambiente y - ACIDO 200 ppm 'Or 1 litro de agua Nebulizacién 15 min Ambiente
superficies PERACETICO P J
Desinfectante- TITAN 6 — ACIDO 3.3 ml de Titan 6 por 1 Aspersion — . .
Ambiente PERACETICO 200 ppm litro de agua Nebulizacion 15 min Ambiente
Desinfectante Aspersion
camiones BALADINE éml de BALADINE por 1 10 min Ambiente
transportadores litros de agua
de ganado
Desinfectante 200mi de CREOLINA por 1 | APlicacion directa
CREOLINA P con esponja o 15 min Ambiente

Corral sanitario

litro de agua

cepillos
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Anexo 11. Procedimiento de limpieza y desinfeccién de guantes acerados.

PROCEDIMIENTOS ESTANDARIZADOS

NOMBRE DEL PROCESO: Programa de limpieza y desinfeccion para los cuchillos, chairas,
guantes acerados, guantes de plastico y tipos de ganchos del area de deshuese e instalaciones de
deshuese.

CODIGO: RLD-041

Fuente principal: Decreto 2278 de 1982, Resolucion 240 de 2012.
Fundamento del Proceso: Asegurar el nivel de limpieza y desinfeccion de los cuchillos, chairas y

ganchos

Materiales e insumos: Agua, detergente neutro, desinfectante, Cepillos y esponjas.
Dotacion: Guantes de acero.
Frecuencia: Al iniciar y terminar labores, y cada hora durante el proceso.
Productos que se emplean:

PRODUCTO AREA O EQUIPO DOSIFICACION FUNCION | TIEMPO
DETERGENTE Cuchillos, chairas, | Ver tabla de | detergente 3 minutos
guantes acerados, | preparacion de | neutro
guantes plasticos y | sustancias
ganchos
DESINFECTANTE Cuchillos, chairas, | Ver tabla de | Desinfectante |15 - 20
guantes acerados, | preparacion de segundos
guantes plasticos y |sustancias y Rotacién
ganchos de desinfectante

Procedimiento:
Preenjuagar con agua tibia (40-50 °C).
Preparar la solucion detergente y desinfectante.
Aplicar la solucion detergente, y dejas actuar por 3 minutos.
Restregar para retirar la suciedad adherida.
Enjuagar con agua potable.
Aplicar la solucion desinfectante y retirar el desinfectante a través de enjuague con agua.
Aplicar grasa en las chairas.

Nota: Para la desinfeccion de los guantes acerados se emplea amonio cuaternario con la ayuda de
una bomba a presién de aire (no se retira).

Procedimiento operacional: Se realiza un lavado con agua a una temperatura ambiente,
detergente y desinfectante para la remocion de residuos que contribuyan al aumento de
contaminacién en el producto, frecuencia: cada 2 lotes y/o cada hora.

Nota: En las ocasiones donde se manejan ganchos de acero inoxidable para colgar cuartos de
canales la frecuencia de lavado sera cada vez que estos se desocupen.

Actividades criticas:
¢ Concentracion de la solucion detergente y desinfectante.
e Tiempo de contacto de la solucién detergente.

Responsable de la actividad: Operarios del area
Responsable del monitoreo: Profesional de calidad; Frecuencia: Diaria
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Anexo 12. Procedimiento de desinfeccion de canales.

Nombre de la Operacion

Comprobacion de la
concentracion de la bomba

Descripcion de la
Operacion

. Prepare la solucién desinfectante
de acuerdo al procedimiento
establecido. Concentracién (195 -
210 ppm)

. Con el equipo de aspersion
directa aplique la  solucion
desinfectante de forma uniforme
sobre toda la superficie de la
canal barriéndola completamente

. Dirigir las canales al cuarto frio
asignado para su
almacenamiento.

ACTIVIDAD CRITICA:
Desinfeccion a todas las

desinfectante (195 a 200
aplicacion.

Objetivo
Disminuir posible
contaminacion
bacteriana en la
superficie de la
canal.

Cilculos

Equipo de
aspersion de
espalda
Gancho

Responsible
Operario a cargo

Materiales y reactivos
e Overol de color
blanco

e Casco amarillo

e Gorro cubre cabello
Delantal

e Tapabocas

e Guantes de

e caucho

e Botas de
caucho

e Protectores
auditivos

e Faja protectora

lumbar
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Anexo 13. Procedimiento de comprobacion de la concentracion de la bomba de desinfeccion.

Nombre de la Operacion Objetivo
Comprobar la
concentracion de la bomba

de desinfeccion por medio

Responsable
Operario a cargo
Comprobacion de la concentracion de

la bomba de desinfeccion

de titulacion.
Descripcién de la Operacion Célculos Dotacion y
Elementos de
Seguridad
1. Tome una alicuota de 10 ml Numero de gotas de e Vaso precipitado
del producto a medir. solucién #6(0,1 N)*15 = ppm de 50 ml
de &cido peracético. estm
2. Adicionar 5 gotas de la e Pipeta 10 ml
solucion #1. (acido sulfarico )
11) e SR #1 del Kkit
Ecolab (acido
3. Adicione 5 gotas de la sulfdrico)

solucion #4 (yoduro de
potasio). y agite (la solucién
se torna color amarillo claro a
amarillo intenso, de acuerdo al
nivel de acido peracético).

eSR #4 del kit
Ecolab (yoduro de
potasio)

eSR #5 del kit

Ecolab (yoduro de
4. Adicione 5 gotas de la

solucion #5 (Almidén). Y agite
(la solucion se torna azul claro
a azul oscuro de acuerdo al

potasio)

eSR #6 del kit

nivel de acido peracético).

Adicione solucion #6
(Tiosulfato de Sodio),
contando el niumero de gotas
mezclando continuamente,
hasta desaparicion de color
azul a color transparente.

Ecolab (tiosulfato de
sodio). Nota: 1 gota

=15 ppm
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Anexo 14. Resultados
microbiologicos de la
validacion de limpiezay
desinfeccion de manos.
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Anexo 14. Resultado 1. Primera repeticion de validacion de manos, manipulador A.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Sonoonces - FO-REL3

CecAL lTDA

FORMATO DE INFORME DE

RESULTADO
el
VALIDACION DE MANOS
PRIMERA REPETICICN
IDENTIFICACION SOUCITANTE
Empresa  ERIGOSINUS A Represemanie Legal: Juan Sakamans
Dieceidn Takfonos: 7043868
Municipic: Nomena Depanamams
Fechs de recho: 16122075 Fecha de resulados. 18/122015
IDENTIFICAGION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
SPRUEBA RESULTADCS
ELEMENTO TEMPC O MANCS REAUZADA NETODC
g \’}Alimo MARIPULACOR FRECUENCIA ANAUTICO
(MINUTOS)
DESPUES DE £ coN o UFC
oM CESINFECCION | & 7omms 0 UFC
TIENPO MICIAL
ANTES CE E coN 0 UFC
CESINFECCION | ¢ 7oimes o urC
0 M
DESPUES OF | € cob 0WFC
DESINFECCION €. Totes oEC
ANTES DE | £ co¥ 0LFC
aaxiicS CESINFECCION C. Tolsles 1UFC
CESHUESE NANPULADOR ' I, S
2 @M AQAC 995 24 TV s
CESPUES DE E coh 0LFC
CESINFECCION C. Tolsées
ANTES OE
DESMFECCION | & con QS
20 MKy C. Tolains 1 UFC
DESPUES DE | & cod DUFC
DESIFECTION C. Totakes 0LFC
OuFC
ANTES DE | £ o0 DUFC
12088 CESWFECCION C. Totales
SUrc
DESPUES DE | € cob QUFC
DESINCECCAOW C. Totales
NOMBRE DEL MANPULADOR MAURICIO DE JUSUS GARCIA MACIAS
REALIZADO POR: [ DaLezecar Facer fts
Bact Patncia Tofes Rojas
Rog Prof 06-000564 SSA
Nota E5ke meuil del § .y CECAL LTOA, por 10 8an10, Su total 0 parcial spredusson estd
olaimenie prohibida y wo u Parng por ‘-m- P e s emp contratantes o por orden judical
Pag 1 det COOIGO DIC 48 112

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 B4 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com



Anexo 14. Resultado 2. Primera repeticion de validacion de manos, manipulador B.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | fonraois os - FO-REL-13

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
AL
PRIMERA REPETICION
CENTFICACION SCLICITANTE
Emgresa ERIGOSINIS A Representans Legal Jan Sudaisga
Direcoon Caile 29 " 0854 Tewlonos: 72408823
Muncpo Mosteis Oeporamento: Cardoba
Facha ds recibo 160122015 Focha de sssulecos 18922015
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUEBA RESULTADOS
ELEMENTO NENPO O MANOS REALIZADA METODO
2 &m MANFULADCR FRECUENCIA ANALITICO
(MBUTOS)
DESFUES DE E cob 0w
am CESINFECCION C. Totses puFC
TIEMPO INICIAL
ANTES DE £ oo DUFC
DESIFECCION C. Tossies ouFC
30 MK
CESPUES DE | £ o0 0UFC
CESWRECTION C. Tolsies ouUFC
ANTES OE | E oo QUFC
MANCS! DESINFECCION C. Totales QUFC
DESHUESE MANIPULADOR 60 MIN
s ADAC 956 24 ARG
DESPUES D€ & coo QUFC
DESINFECCTION €. Totales
ANTES o€
DESHFECCION £ 000 OUFC
50 MIN G Totales |___ou
DESPUES € | E cob OUFC
DESINFECCION C Totales OUFC
ANTES ) OUFC
120 MIN DESWFECCION | ¢ Totaes OUFC
OUFC
DESFPUES OF | £ co¥ OUFC
DESWFECCION €. 7ofaes
Nota: Estos maultados son valkins DD 1) MURSIM A0akzeds
NOMBRE DEL MAMPULADOR: ROBERTO CARLOS MEOINA SOLERA
REALIZADO POR: \xtiziin s nuces forh.
Bacl. Paticia Tofres Rojas ./
Reg Prof. 08-.0005684 SSA
Nots. Esos Mados son de exch wdad cel Sokek: y CECAL LTDA _ por Io tanio, su 1otal © parcal reproduccion estd
olaletan proditeds y =540 5o hard par de Qs amg 0 por orden juAcal.
Pag.1 det CODIGO DIC 48 1-12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com




Anexo 14. Resultado 3. Primera repeticion de validacion de manos, manipulador C.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | SS0!89: CEC - FO-REL-13

= FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
n L
VALIDACION DE MANOS
PRMERA REPETICION
DENTIFICACION SOLICITANTE
Empresa. FRIGOSINU 5.4 Repeesentarte Legat Juan Sadacraga
Direcrion Calle 29 NT*-54 Teikonos: 72488628
Municigie Devnum Cordozs
Fecna de recioo: 16(12/2015 de resuttados: 180122015
IDENTIFICACION DE LA mm\ Y RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUEEA RESALTADOS
ELEMENTO NEMPO O WANOS REALZADA METO0O
E&ﬁaﬁo MANPULADOR FRECUENCIA ANALITICO
IMNUTCS)
R DESPUES DE € o0 OUFC
DESNFECCION ¢ Totakes ouFC
TIEMPC INICIAL
ANTES DE E .co¥ OUFC
DESINFECCION C Tomes 1UFC
0 MIN
DESFUES O€ | £ cob 0 UFC
DESIWFECCION C. Totaks 0 UPS
ANTES OE | £ cov owre
MANOSI CESINFECCION | ¢ Totas 0w
DESHUESE MANPULADCR 50 MM Mo
¢ ADAC 965 24 TG
DESPUES DE £ col 0LFC
DESINFECCION C. Totstos
ANTES DE e
DESIFECCION E ool OUFC
20 MN C. Totsles 0 UFC
DESFUES DE | & o0 OUFC
DESINFECCTICN C. Totales OurG
ANTES OE | E co@ OUFC
120 M DESWFECCON | ¢ Tomws OUFC
OUFC
DESPUES O | E co¥ 0 UFC
DESIWFECCION C Totes
bita Estos mesutdos 200 valdos Daca I MUEsIR anaieeds
NONBRE DEL MANIPULADOR | MANUEL ESPITIA AGULAR
REALIZADO POR: foelzece s Fexccofbofun
Bact. Patricia Toérres R
Rag. Prof. 08-0005684 SSA
Nota: Estos Bados son de each dad del Sl ¥y CECAL LTDA, por 1o tanto, wmlopmmm(mmnm
ofaimente prochBida y S0 58 hivd por sutorizacken exp de las © por oeden pudicial
Pag 1de1 CCOIGO DIC 48 ,1-12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com




Anexo 14. Resultado 4. Primera repeticion de validacion de manos, manipulador D.

CODIGO: CEC - FO-REL-13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD REVISION: 00
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
| _Lideres en Aseguramiento de t Calidad
VALIDACION DE MANCS
PRIMERA REPETICION
IDENTEICACICN SOLICITANTE
Empress FRIGOSBAJS A Representame Legal Juan Sedeisge
Drecodn Caike 20 NP36"-54 Tewlonos: 7540028
Nunopo: Monteny Dupatamests
Fecha de racibe, 1641272015 Focha de resutados: 18122015
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUEEA RESULTADOS
ELENMENTO TIEMPO O MANOS REALIZADA METODO
E"}UGA" MAMPULADOR FRECUENCIA ANALITICO
aaze (MKUTOS)
ST DESPUES CE E.c00 OUFC
DESIFECCION | & roggigs OUFC
TIEMPO INIGIAL
ANTES DE £ ccb OUFC
DESNFECCICN | ¢ romus 1UFC
0 MIN
DESPUES  DE | E cob O UFC
DESWFECCION | ¢ Yomes DUFC
ANTES DE | £ cox oUuFC
MANGS! DESINFECCION | & 7ommies DUFC
DESHUESE MANIFULADCR
B BOMIN ADNC 565 24 T
CESPUES DE E coN ousC
CESINFECCION C Tololes
ANTES DE
CESINFECCION £ coN 0FC
M C. Tosies 0 UG
DESPUES DE | £ co¥ 0LFC
DESINFECCION C. Tolstes OuUFC
ANTES DE | € codt OUFC
120 MIN DESWECCIN | ¢ Totates i
OUFC
DESPUES DE | E o6 OUFC
DESWAECTION C Totales

lola Esios msukados son vi¥idos pom 5 MURSITA analzade
NOMARE DEL MANPULADOR: MICUEL ANGEL MADRID MENDOZA

REALIZADO POR. 1&%
Bact” Patricia Tefres Rojg

Reg Prof 08-DO0564 SSA

Nots: Estos resultados son de exchswa propmdad oel Sodctante y CECAL LTDA. por ko tams, s 1048l 0 parcal reproduccite estd

olamants profitida y 5040 52 hard por ACAZAcen express de e smpresas contratantes 0 PO Orden jusSce
Pag.1 de1

CODIGO OIC 48 .1-12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 5. Segunda repeticion de validacion de manos, manipulador A.

CecAL LTDA

IDENTIFICACION SCLICITANTE
Dvocotn Cake 23 NPIE"-54
Murcipe mﬂ-%

Focha do mobo TRI1272018

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

: CEC - FO-REL13
REvision. 00

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE MANOS
SEGUNOA REPETICION

Hepresentame Legal J@an Sodamiagn
Teitforos: TE46363

n-n-mm Céndetm

de rmsutadce 241272018

DENTFICACION DE LA utssm ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUERA RESULTADOS
ELEMENTO TIENPO O NANOS REALZADA METODO
! \'}xﬁ“" MANFPULADOR FRECUENCIA ANALITICG
i (MINUTOS)
S DESPUES DE £ .col OUFC
DESINFECCION & Toles QUFC
TIENPC INCIAL
ANTES DE £ .coh OUFC
DESINFECCION C. Towies OUre
0 MN
OUSPUES OF | £ cob DUFC
DESMFECCION | ¢ Youses D UFC
ANTES DE | £ cob OUFC
MANOS! DESINFECCON C Totxies OUFC
DESHUESE MANPULADCR &0 MN
. ADALC 965 24 T
DESPUES DE E cob QUFC
DESINFECCION C. Totsies
ANTES DE
DESINFECCION & b ouUrC
S0MN C. Tollez 1 UFC
DESPUES  DE | £ coN QUFC
sl C. Tolales QUFC
ANTES OF | £ cob ourc
GESMEECCION
120 MIN C. Towdles ‘ OUFC
ourG
OESPUES  OE | £ col 0UFC
DESMFECTION C. Totsies
=
NOMERE DEL MANMPULADCR MALRICIC DE JUSUS & MADIAS

REALIZADO POR:

clalmeme roditida y S0I0 Se Nard DOI URZAGHN auge

Pag 1 det

QR@W%W

Bace Palncia Tarfes Rqas /S

Reg. Prol. 08-000554 SSA

Mo !mmmmmmwmmﬂwwmm y CECAL LTDA,, por 10 tasio, su il © parcasl repeoduccdn setd
de las

0 par ooglen jedicisl

COOIGO DiC 62 112

E-mail: cecalltda@hotmail.com

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
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Anexo 14. Resultado 6. Segunda repeticiéon de validacion de manos, manipulador B.

ODIGO: a
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | fposion o6 o -

FORMATO DE INFORME DE

RESULTADO
A
VAL
SEGUNDA REPETICION
IDENTIFICACION SOLICITANTE
Empesa FROOSINIS S Fuzrunitinie Lingal Juan Sakdammgs
Crecotn Cabe 23 NG54 Twardoros: 75AB3G3
Mcremiis Departaments: Cordoba
Facha de mcba 10122015 Focha de resuiadss: 241122015
DENTFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUERA RESULTADOS
ELEMENTO TEMPO O WANOS REALTAGA wETODO
Evﬁm MANPULADOR FRECUENCIA ANALITICO
IMNUTCS)
DESPUES DE £ cob QUFC
il DEEINFECCION C. Totsles 0UFC
TIENPO INCIAL
ANTES DE & cob 1 UFC
DESINVECCION C Tomies 20UFC
20 MmN
DESPUES 0 | £ col OUFS
DESNFECCON | ¢ Tomies DUFC
ANTES DE | £ cod DUFC
MANCS! DESINFECCICN | & Jaues OUFC
DESHUESE MANFULADCOR MN
5 &0 ACAC (08 4 TUEE
DESPUES DE E col QUFC
DESINFECCON © Tolles
ANTES DE |
DESINFECCION £ cof DUFE
90 MN < Tolles ‘ 0 UVS
DESFUEE DE | £ cor DUFC
DESINFECCION | ¢ 7ouus DUFE
ANTES D& | £ o OUFC
aDee DESWFECCAON ¢ Toles ourc
(L
DESPUES 0E | € con DUFC
QESOWECCON C Tosks
Bta, Exkce tewstivios 300 wdos 026) 0 MLeIIE SNZA0A.
NOMBRE DEL NANIPLLADOR: ROBERTO CARLOS mm; SOLERA
REALZADC POR: _(fRliicca s “Faccer Foton
Boct Pakicia Torrps Rojas
Reg. Frof, 53A
Notw Extos resutados 500 de ed, 2l Sebed y CECAL LTDA., por o tanio, su total 0 pavcial reproduccién estd
oRimente prohbida y #542 s& hiwd por de s emp eSO por crdes pudcal
Pag 1 de1 CODIGO ST 62 112

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalitda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 7. Segunda repeticion de validacion de manos, manipulador C.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | SO3IS9, CEC - FO-REL-13

CecALLTDA
FORMATO DE INFORME DE

RESULTADO
VALIDACION DE MANOS
SEGUNDA REPETICION
GENTINCACION SOLICTANTE
Empesa FRIGOCINUG A Rapesurtasie Lagal Jusn Sakdarrogy
Diseccitn: Callig 20 NE"-54 TeMicncs: TN
Municiges Manris Departamenia: Coiotg
Facha cw mcho 18N22015 Fecha e resulsdos 24122015
IDENTIFICAC NUELSTRA ¥ RESULTADC MICROBIOLOGICO
PRUEEA RESULTADOS
ELEMENTO TEMPO O MANCS REALIZADA NETCOO
. 3‘;‘."5&‘;0 MANPULADCR FRECUENCIA ANALITICO
(MNUTOS)
e DESPUES DE ¥ ook 0UFC
DESINFECCION | £ yorpies ourc
TIEMPO INCWL
ANTES DE £ .co¥ QUFC
DESINFECCION & Tomies DUFC
30 MN  —
DESPUES  DE | € can DUFC
DESNFECCON | ¢ Toules OUFS
ANTES 0E | £ cob UFC
MANDE! DESINFECCION C Tolales DUFC
DESHLESE NANIFULADCR MN
& 80 ADACB0824 i
DESPUES DE E o DUFC
DESINFECTION C Tomles
ANTES ]
DESNFECCION € b O UEC
SouN C. Tolales 0 LFC
DESPLES  CE | oo oLFC
DESHFECCION | 0 Tomws owFC
ANTES > oFC
120 M0y DESWFECOTION C. Totales 0 "_ci
ouFC
DESPNES  Of | E oob OFC
DESWFECCION C Totwes

o6 Eslog (esuilacss 300 VA0S 201D ) ruSeir) ANkl

NOMERE OEL MANIFULACOR | MANUEL ESPITA AGULAR
( $

REALIZADO POR: _ FAleieca iy rrvasfofar

Nota . Estoy s00 de prop odl Solas y CECAL LTOA,, por 1o tantn. su %013l © parcial sproducsds st
Claimenis proticeda y S0I0 se dard por flzacitn wapress de las 0 Por 0NN jedad
Pag A det COONGO DiC 62 112

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 8. Segunda repeticion de validacion de manos, manipulador D.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | SO0ISQ: CEC - FO-REL-13

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
i
SEGUNDA REPETICION
IDENTIFICACION SOLICITANTE
Emprosa ERIGOSINU S A Aegresentanme Logat Juan Sadanags
Drocenin Cabe 29 N26-54 Tedboras:
Muncpe: Meontetis Dmmm-vw
Facta de mechi wawzow acra de msultacos: 24122015
IDENTEICACION DE LA uuemu ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
FRUEBA RESULTADOS
ELEMENTO TIENPO O NANOS REALADS METODO
EV";G"" MANPULADOR FRECUENCIA ANALITIEG
UADO IMINUTOS)
DESFUES DE £ co OUFC
RA DESINFECCION | ¢ 75108 oure
TIEMPO INICIAL
ANTES DE £ cob QUFC
DESINFECCION | c 7osstes OUFC
20 MN
DESPUES  OF | € con DUFC
DESWFECCION | ¢ Tomses OUFC
ANTES DE | £ cob UG
MANCE! DESINECCION | ¢ Toums OUFC
CESHUEST MANPULADCR G0 MIN
= ACAC 30824 =
DESFUES DE £ cob OUFe
DESINFECCICN | ¢ 7omies
ANTES i3 R
DESINFECCION | £ con OUEC
S C Yoz 0 ure
DESPUES  DE | £ cof OUFE
DESINFECCION | ¢ 7ouies DUEC
ANTES 0F | £ co QUFC
120 MIN OESTWECCON | ¢ Toumws 57 UG
ourC
DESPUES  DE | £ cos Turc
CESOWECCION C. Towks

Dati Estos rinuitacion som vi¥idos pory b mussin araizada.
NOMBRE DEL MANIFULADOR MIGLEL ANGEL MADRD MENDOZA

REALIZADO POR:
Bact Patricia Torres Roj
Reg Frol. 08-000554 554

Notw !mmmamammmwumm ,m LT0A  por fo tanbo, su total 0 parckl reprodeccitn esta
olaimeme prodiDida y 840 se hied gor b amp contralantes © par ooden pacial
Pag t de1 CODGO DiC 82 192

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalitda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 9. Tercera repeticion de validacion de manos, manipulador A.

2 CODIGO: CEC - FO-REL-13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | pewvision: oo
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
VALIDACION DE MANOS
TERCERA REPETICION
IDENTFICACION SOUCITANTE
Empiesa Representante Legal: Jan Sedarags
Crecsion. Cube 20 N36"-54 ToWfonos: 7245285
Municipi: Mortend Depanamento: Conoba
Fecha de moba 21122015 Fechs de sesultados 28122005
AGION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUEBA RESULTADOS
ELEMENTO TENPO O MANOS REALIZADA NETODO
& V&Aﬁ';o MANPULADOR FRECUENCIA ANALITICO
MINUTOS)
e DESPUES DE £ oot ourc
DESINFECCION C Totoles oUFC
TIEMPO ICIAL
ANTES DE E cobi UAFC
DESHFECCION C Totmles awFc
20 MIN
DESPUES OF | E.con o urC
DESIFECCION C. Tolstes o UFC
ANTES o€ | E can OUFC
wANCS! Sk A o C Totwas S UFC
DESHUESE MANFPULADOR 60 MmN AQAC 206 24 _—
A OUFC
DESPUES DE £ oo QUFC
DESINFECCION C. Yotales
ANTES DE
DESINFECCION £ cob DUFC
S50 MIN C. Totales 0 UFC
CESPUES CE | & co0 0wFC
DESBFECCION C. Totstes owEC
ANTES o& | £ con ouUrs
120 MIN sthidpainit G Tolnles e
QUFC
DESPUES DE | £ co¥ OUFC
DESINFECCION C Temhs

Nots: Exios rsulados 300 vakdos SR N BUESIE anMizada.

NOMBRE CHL MAMPULADOR MALURICIC DE AUSUS GARCIA MACIAS

REALIZADO POR: (Ptdiscea ghres fofien

Bect PatnciaTorres Rojés
08-000554 SSA

Mo Estos ras
prohiéa y soio se hard por

olatmeme
Pag 1 del

Reg. Prof.

son de

el

de las oo

Ly CECAL LTDA  por o tanlo, Su told 0 pardal repeoduccon estd
© por onden judicial.

COOICO 0IC 70,192

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06

E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 10. Tercera repeticion de validacion de manos, manipulador B.

CODIGO: CEC - FO-REL-13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | gevision: 00
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
TERCERA REPETICION
IDENTIGACION SOLICITANTE
Empria FRIGOGNUSA fepresertante Legal: Juan Sadnrage
Dusccion. Tekforos FEAGS38
Musecipio. Montera. Deganamento:
Fecha de recbo 21122015 Fecha de resultasdos: 281272015
AGION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MICROSIOLOGICO
PRUEBA RESULTADOS
S MR MANOS REALIZADA ;
E\'}“m MANIPULADOR FRECUENCIA ANALMICO
(MINUTCS)
EN DESPUES OE £ cov oure
DESKFECCION €. Totales ouFC
TIEMFO INICIAL
ANTES DE £ col 0wEC
ces G Totaies ouwC
0 MN
DESPUES DI | F con OUFC
DESNFECTION C Totaes QUFC
ANTES DE | € cob QUFC
MANOS! DESINFECCION ¢ Yotaws ourc
DESHUESE MANIFULADOR 60 MIN ACAC 93524
-] ouUFC
DESPUES DE & o0 DUFC
DESHFECCION €. Totalos
ANTES (3
DESBFECCION £ ool ouEC
SR €. Tolsies ouC
CESPUES D€ | E cob ourC
CESINFECCION C. Totales OUEC
ANTES DE | E cob QUFC
120 MY DESWFECCION | C. Temes oUFC
OUFC
DESFUES  Of | € o0 ouFC
CESWPECLION C Totoles

Nots: Eatos sesclisdon 400 vldon park b (10500 M0AIZEN,
NOMBRE DEL MANPULADOR: ROBERTO CARLOS MEDINA SOLERA
REALIZADO POR; _Faalices

Nota Estos =wn
olimesta prohbda y S8k

Pag.1det

Bact. Patrcia

Fosen
Roja

Reg. Prof. 08-000564 554

2 Ed

@ hard por

¢ de

de las omg

y CECAL LTOA,, por 1o tamo, s fotal o paecisl seproducctn ¢sad
0 pof orden judical

CODIGOCAC 01 12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 11. Tercera repeticion de validacion de manos, manipulador C.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | CO8!59; CEC - FO-REL-13

CecAL LTDA

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
VALIDACION DE MANOS
TERCERA REPETICION
JDENTIFICACION SOUCITANTE
Emprasa: Representanie Lega! Juan SakQM03
Dreccon Calie 29 NTI5°-54 Tewhonos: 7845365
Menicpo’ Monleda_ Departamenioc Cocgoba
Fecha de recibo 211272015 Fochs de meuladed 261122015
IDETIF'CACION O LA MUESTRA Y RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUEEA RESILTADOS
ELENENTO TIEMPO O NANOS REALIZADA NETODO
. 3»‘:3“ MANPULADOR FRECUENCIA ANALITICO
IMNUTOS)
oMM DESPMUMES DE £ co¥ OUFC
DESINFECCION C Tetaus 13 UFC
TIEMPO MNICIAL i
ANTES DE E .cod ouFC
DESNFECCION & Totles owFC
30 MIN S
DESPUES DE | E coX 0 uFC
DESINFECCION C Tolsdes 0 uwFe
ANTES D€ | E cob QUFC
MANCSS DESINFECCION C Terms OUuFC
DESHUESE MANIFULADOR B0 M AQAC $88 24 LA
c JUFC
DESPUES DE & ool OuUFC
DESWFECCION & Totaws
ANTES CE '
DESBFECCION E co 0 VFC
SO MIN C Towies 0 WC
CESPUES OE | E co¥ QO UFC
DESINFECCION C Totades QUFC
ANTES DE | E ooV QUFC
120 MI% DESIWFECCTON C Totales 0UFC
DuUFC
OESPUES OE | E o ouFC
DESINFECCION | £ Tomtes

oty oy resutados son v@I0S QAR MMSEN araizady,
NOMERE DEL MANIPULADOR ; MANUEL ESPITIA AGUILAR
REALIZADO POR; ‘-?ﬂé&cui;"“) ”]49

Bsct. Patricia Torres Rojas”
Reg Frof 08.000664 SSA

Nota: Eslen son de prop det S y CECAL LTDA., por lo tamo, su 1063 © parchl seproduccion esth
oRimente probbida y =540 s hard por 3 o= oe s emp: © por ordes jadical
Pag 1 0et COOKG0 DeC Y0 1-12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 14. Resultado 12. Tercera repeticion de validacion de manos, manipulador D.

CecAL lTDA

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

REVIS

CODIGO: CEC - FO-REL-13
ION: 00

FORMATO DE INFORME DE

RESULTADO

TERCERA REPETICION

NCMBRE DEL MANIPULADOR MIGUEL ANGEL

REALIZADO POR: s Y psies
Bact. Patnca Tdrmes Rqa/
Reg. Frof. 08.000564 SSA

MENDOZA

Nota: Esios sesullados son de pawdad de Scl
ofaiments protebids y a0k 88 hard waumzndm eapresa de s empresas confratantes o por orden udcal
Pag 141

CENTIFICACION SOLICITANTE:
Emgresa: Regresentanis Legat Juss Salcarrincs
Dimcodn: Cals 29 N384 Teltdonos: 1648853
Muncipio: Moakca Cuparamem Cocdoby
Focha de recko 211272015 Focha de resulados 26122015
IDENTIFICACION DI LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUESA RESULTADOS
ELEMENTO TIEMFO G NANCS REALZADA METOCO
E"}x@“ NANPULACOR FRECUENCIA ANALITICO
o {MKRUTOS)
DESPUES DE E col 0LFC
oMK CESINFECTION C- Toisks o UFC
TEMPO INICIAL
ANTES CE E cok OUFC
DESINFECCION | ¢ rories OUFC
30 M
DESPUES OF | € cov DUFC
CESWFECCTON C Totoles DUFC
ANTES CE | £ cd 0WFC
MANOS/ DESKNFECCION ¢ Todales 0UFG
DESHUESE MANIPULADCR 0 MIN ADAC 95524
- ouFC
DESPUES 0E E.col 0 UG
DESINFECTION C Totees
ANTES 3
DESINFECTION E. coN O UFC
20 M C Totaes 0 UFC
DESPUES DE | £ cob QUFC
DESINFECCION | ¢ 7otaes QUFC
ANTES DE | € cob DUFC
120 MY DESWFECCION | ¢ rorsles ouFC
0uFC
DESPUES OF | € cob 0UFC
CESWFECCION C Tolsles
N n

fe y CECAL LTDA, por lo tanmo, su ¥otal 0 parcal reproduccin ety
CODIGODIC 70 1412

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultados
microbiologicos de |la
validacion de limpiezay
desinfeccion de guantes
acerados.
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Anexo 15. Resultado 13. Primera repeticion de validacion de guantes acerados, manipulador

A.

CODIGO: CEC - FO-REL13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | gevision: 00
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
VALIDACKON DE GUANTES ACERADOS
PRIMERA REPETICION
IDENTIFICACION SCLICITANTE
Empresa ERIGOSINIS A Regresentamie Legat Luan SaMamiana
Dieccion Cabe 29 N"3ER.54 Teitdoras: TR46363
Manicen. Manera_
Focha dk eebs; 18122015
IDENTFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUESA RESLLTADOS
ELEMENTC TIEMPO G GUANTES REALZADA WETODO
: ﬁw MANFPULADCR FRECUENCIA ACERACOS ANALITICOD
MINUTOS)
diios DESPUES DE £ .col 0uUFC
DESINFECCION | £ roinies 0UFC
TIENPO IMCIAL
ANTES DE E coh 0uUFC
DESINECCCN | £ 7ouies 8UFC
20 MN
OESPUES  DE | £ cob QuUFC
C. Toiskes 0UFC
ANTES & cob 0UFC
GUANTE OESINECCION | ¢ Fouies I3UFC
ACURADN MAMFULACOR S0 MIN S
DESHUESE A AOAG $06.24 DUFC
DESPUES DE E col OUFC
DESINFECCON | £ rouies
ANTES DE
DESINECCCN | £ ooy OUFC
S0MN C. Totsles 12 G
DESPUES  DE | & cor OUFC
DESINFECCON | ¢ Fomies 0UFC
osm 0F | £ cor OUFC
i SWECCION | ¢ Toules ___ourc
OUFC
OESPUES  OF 0UFC
DESNFECCION | E coX
_— ¢ Towkes

oty Eyios msulddos 500 «¥i0s 0ard B MRSt anaizadi,

NOMBRE DEL \IAMP'.LADO* MALRICIO DE JUSUS GARCIA MACIAS

REALIZADO POR!

Nots Estos

olaimeme prodiida y 5840 se hard por

Pag 1 det

it of v P

Bact Pwma Torres Rojaé
Reg. Prof. 08.000%54 SSA

500 co

o s

y CECAL LTDA., por 10 1an10, su total 0 parcasl pecduncdn esis
 par ongen padcial

CODIGO IXC 4B 1-12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 14. Primera repeticion de validacién de guantes acerados, manipulador
B.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | ficomonc s~ O REL

CecALLTDA
FORMATO DE INFORME DE

RESULTADO
"
VALIDACION DE GUANTES ACERADOS
PRIMERA REPETICION
IDENTIFICACICN SCLICITANTE
Empresa ERGOSINJ G4 Represertanie Legat Juan Sakaria
Cwecosn Tewlencs: 7848285
Minciplo: Mermary | Departaments: Condote
Focha ce recho 161122015 Focha de resultados 18122015
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRLEBA RESULTADOS
ELEMENTO TEMPO O GUANTES REALIZADA METCOO
E\}W"go MANPULADOR FRECUENCA ACERADOS ANALITICO
A MRUTCS)
i cesnesot | Eooe oG
DESNFECCION | & Tonuhs oLEC
TIEMPO INICIAL
ANTES DE E co6 1UEC
DESNFECCION | ¢ Tocales e
0NN B abor
DESPUES  DE | E cod ouEC
DESIWFECCION | ¢ romes ouUFC
ANTES 0E | £ cod DUFC
GUANTE DESKFECCION | ¢ Tombs DUFC
ACERADOY MANIFULADOR 80 MIN | I
DESHUESE B ALAG 30824 TOre
DESPUES DE £ cof DUFC
DESINECTON | ¢ 7ouies
ANTES 73 :
DESIWFECCION | £ oy 0UFC
e C Towles 0 UFC
DESFUES  DE | £ cob 0UFC
DESINFECCICN | & 7orge 0UFC
aem Icmae £ cok QUFC
120 N st . Totwwes ourc
0UFC
OESPLES  OF | & cob ourC

CESMFECCION | & Tomsies

o
NOMBRE DEL MAMPULACOR: ROBERTO CAN.O? NEDINA SOLERA
REALIZADO POR: e g erer it

Bact. Patncia Torres
Reg. Prof. 0E-000554 554
de

Noty: Esios tados son P LU y CECAL LTOW,, por 10 5aneo, su otal © parcial reproduccidn ess)
otaimenie prohibésa y 5000 Se hard por auk o J de las empr 0 por orden judical
Pag. 12 CONGO DIC 48 312

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 068
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 15. Primera repeticion de validacién de guantes acerados, manipulador
C.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Se0SQi5hs ~FoREL13

CecAL LTDA
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE GUANTES ACERADOS
PRIMERA REPETICION

DENTIFICACION SOUIGITANTE:

Erpresa FRIGOSING S.A Fapeamrtasio Legal Jusn Sakianmas
Dveccitn: Cade 20 NTG*54 Takionos 7043030
Municpio Mootkda Depatamentoc Coioba
Fecha de secizo: 16122015 Fecha de Resulacos 18122015
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADD MICROBKXLOGICO
PRUEBA RESULTACCS
ELEMENTO TEMPC O GUANTES REAUZADA METOCG
E\’;m NANIPLLADOR FRECUENGIA ACERADOS ANALITICO
LUADD MINUTOS)
it DESPLES DE £ o OUFC
DESNPECCION C Todas o UFC
TEMFO INICIAL -
ANTES O# E oo DUFC
DESINFECCION C Totbs DUFC
20 MIN
DESPUES DE | £ cod DUFC
DESIWECCION © Tosles OUPS
ANTES pE | € con OUFC
GUANTE DESINFECTION C Towmles OUFC
ACERADOY NAMIPULALGR B0 MIN "
CESHUESE c guohmat QUFQ
DESPUES DE £ co DUFC
DESINFECTION C Tokles
ANTES 3
OESINFRCOON E co8 0 UFC
S0 MN C Tolles _ourc
DESPUES e | £ cox DUFC
DESINFECCION P ourc
ANTES 0 | & cob ourc
120 MIN OESMFECCKN | ©. Totswes ouFC
— e
CESPLES o€ | E cok ouFC
DESMFECCION C Toteies

NONDRE CEL MANFULADOR - MANUEL ESPITIA AGULAR

REALIZADO POR: Vrtiea /oww”éé
Bact Palfica Lerres Ro@s

Reg. Prof 554
Nota: Elmmenue-Mapwaum v CECAL LTDA, por i 100, 3w 1olel 0 parces repmsuccdn wsis
otairrenie prohibeda y SO0 %2 hard por {2 0 por orden judical
Pag. 1 da1 CODIGO DIC 48 112

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmall.com
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Anexo 15. Resultado 16. Primera repeticion de validacién de guantes acerados, manipulador
D.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Seosion o0 o ee™

CecAL LTDA

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

PRIMERA REPETICION

IDENTIFIGATION SOUCITANTE
Empresx Representame Legat Lo S9MNMD29
Oveccin Cake 23 N'I6%-54 Tewdonos: 7R48388
Fucha du mebo 18122015 Facha de Resutsdos 181220145
DENTFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
FPRUEEA RESULTADOS
ELEWENTO TIENSO © GUANTES FERIAD NETCOO
g gm MANFULADOR FRECUENCIA ACERADCS ANALTICO
MNUTCS)
s CESPUES DE £ coV GUFC
CHSNFECCION C Tetwins 1WFC
TIEMPO INCIAL
ANTES DU E ooV oUFC
CESINFECTION . Totaws 1aurc
wMN
DESPLES o€ | & cov oUFC
DESWFECCION C Tetwss OLFC
ANTES CE | £ cc@ OLFC
GUANTE CESINFECCION C. Tofoves QWFC
ACERADQY MANPULADOR 0 M
DESHUESE o AOACDEE28 |5
CESPUES DE E. co¥ oLFC
CESNFECCION C Totevs
ANTES =
DESNFECCION £ et owc
A C Totaws 0 LFC
DESPUES o€ | £ eco OUFC
DESMFECCION |G Tomiis ouFC
ANTES of | r e ouUsC
120 MY DEOLR0N C Todwws PR
DUFC
DESFUES  DE | E ot ourc
DESWFECTION C Todales

NOMBRE DEL MANPULADOR: MIGUEL ANGEL NADIOD MENDOZA

e ~
REALZADO POR: _ = nwg&?/!-
Bact Pabicia Tores Rojag
Reg. Prof. 08 SSA °

Noty: Estos cesutados 500 de exdusva sropiedad del Sclctante y CECAL LTDA  por o tanio, su total o porcial repeodeccitn estd
olaimenie prodade y #5030 hed gor t o oe s ampresas contratantes © por onden pdcial
Pag 1 det CODGO DIC 46 192

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 17. Segunda repeticién de validacion de guantes acerados,
manipulador A.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | S901SQ; CEC - FO-REL-A3

CeeAL LTDA

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE GUANTES ACERADOS
SEGUNDA REPETICION

CENTIFICACION SOUICITANTE
Emprass PR Represertatie Legal Jan SHRIOR
Doecoitn Takifones
Municipeo: Momerda Depatanaio
Fecha de recko 181122015 Fachy de Resutao 201272015
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MICROBKAOGICO
PAUEBA RESULTADCS
ELEMENTO TEMFOO GLWNTES REALIZADA METOEO
s\hm MANIPLLADOR FRECUENCIA ACERADOS ANALITICO
e MINUTOS)
DESPUES OF E oo BUFC
. DESKFECCION | & roseg OUFC
TRMPO RICIAL
ANTES DE £ coh DUFC
DESWFECCION | ¢ 7ousies 5UFC
30 MN
OESPUES O | & ol DUFS
DESWECCON | ¢ Toues OUFC
ANTES DE | £ col 0UFC
GUANTE DESINFECCION ¢ Tols 0UFC
ACERADDY MANIFULACOR B0 MIN A P
DESHLESE A AOKG £06.24 OUFC
DESPUES DE £ col 0ure
DESINFECCION & Yolsles
ANTES ot e
DESINFECOION | £ o OUFC
e C. Totales , arc
DESPUES  OE | £ cob 0UFC
DESINFECCION | £ youmses 0LFC
ANTES OF | E co¥ e
120 MIN DESNFECCION | ¢, Tomiv OLFC
IS
DESPUES  OE | E.oob OLFC
DESWFECOON | ¢ Tocoes

NONERE DEL MANPULADOR MAURICIO DE JESUSWMCIA MASLAS

REALIZADO POR: v%.?«'mfﬁﬁméé
Bacl, Patrica R

Reg. Prof. 08-000684 SSA

Note Exies resuitades son de exthow cwl Sob v CECAL LTDA per ko tarro, su lotal 0 pvcal regroducedn esld
oarracie prohibds y 500 90 hard poc OUDATATNN SpIess O s ampiesss conliatantes 0 2OT Crden juAcH|
Pag 1 del CODGOOIC 61 142

Cra. 8 No. 41-55 Barrlo Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 18. Segunda repeticién de validacion de guantes acerados,
manipulador B.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | o080 CEC - FO-REL-13

 CecALliDA

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE GUANTES ACERADOS

SEGUNDA REPETICION
CENTIFICACION SOLICITANTE
Ermprasa: FRIGOSING § A Fapsssuriianie Lagal Juan Saktauass
Doecaon: Calie 20 NG g4 Towicoce: 743806
Muniopo Moamia Oepartamenio: {oiota
Fecha de eciza. 18122015 Focha o resulados 201 22018
IDENTIPCACION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MICROBICLOGICO
PAUERA REEULTADCE
ELEMENTO TEMPO O GUANTES REAUZADA NETOCO
t\"lmo NANPULADOR FRECUENGIA ACERADOS ANALITICO
MINUTOS)
i DESPUES DE £ oo ourc
DESINFECCION ¢ Tolsles DUFC
TEMPO NICIAL
ANTES DE E o) 1 UFC
DESINFECCION C 7olles 1UFC
30 MN
DESPUES 0E | € cod nurc
OESWECTION. | ¢ Tomies oUFC
ANTES DE | £ cob DUFC
GUANTE DESINFECCICN C Tolles DUFC
DESHUESE 8 e ADAC 96624 TUEE
DESPUES DE E coh 0UFC
DESINFECCION C. Totakes
ANTES DE
CEEINFECCION £ ooV 0UFC
E €. Yotwivs 2WFC
DESPUES CE | E co¥ oLFC
CESINFECTION C. Totodes ouFC
ANTES OE | E oW 0FC
DESWFECCION
120 WS C Totwes 13 UFC
oFC
DESPUES OE | E e OLFC
DESWFECCION C Totabos
Bk 0 S L S0 Ao DAGLIS e i My,
NOMEBRE DEL MANPULADOR: ROBERTD CARLOS MEDINA SCLERA
/ — 2 2
REALIZADO POR: © ;w\.{dm: G
Bact Palrica Tomes Rojas
Reg. Prof 05.000064 SSA
Netx Estos w00 de ol S Y OECAL LTOA . por io 1anio, su 108l 0 panchsl mprosucosn asis
oRimante prohbida y 500 50 hard por autorZackn exp o s emp © por orden dclal
Pag 1 det CODIGO DIC 61 ,1-12

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalitda@hotmall.com
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Anexo 15. Resultado 19. Segunda repeticién de validacion de guantes acerados,

manipulador C.

X CODIGO: CEC - FO-REL-13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | gewisiON: 00
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
li
VALICACION D
SEGUNDA REPETICION
IDENTIICAGION SCUCITANTE S
Emgresa: FRIGOSINU S A epresenianne Logat Lgn Sadamaga
Oroccione Cabe 28 WIGR-04 Teéforos: 1R4E363
Municipio: Mortes) Departemants. Cloditn
Focta de rocda 185212015 Fecha de resuttados 20122015
DENTFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
PRUESA RESWLTADOS
ELEMENTO NEMPO O GUANTES REALIZADA NETODO
E}’ﬁ:ﬂw MANPULADOR FRECUENCIA ACERADCS ANALTICO
(MNUTCE)
i CESPUES u::m E ool owFC
nm“m‘m|m e C Totwes oFC
ANTES DE E oo OFC
DESNFECCION | & rovses AT
DN o
pESPUES DV | f oo ousC
DESWFECCION C Tofaes QUG
ANTES = oure
ey DESWFECCION | ¢ rosses 19 LFC
ACERADCY MANIPULACOR B0MIN ADAC 965.24 ourC
s o DESFUES DE £ ol oure
DESWFECTION | ¢ 7oumies
ANTES 3
DESINFECOON £ col OUFC
R ¢ Touws ~ OURC
DESFUES  DE | £ co OUFC
DESINECCON | £ rorsies QuFC
grts of | & cox IuFC
120 MN et C. Totwvs _ 3urc
st
DESPLES  OF | E oo OLFC
DESWFECCION | ¢ Tocoies

NONERE DEL MANPULADOR: MANUEL EEFPITIA AGUILAR
77 - <
REALZADO PoR: _[Ioudicccar Joreir fhfn

Bacl. Patricia Tofres Rojas’
Reg. Prof. 08-000554 554

Nola Esice o6 S0Nn de eachusiy d del Sob .y CECAL LTDA . par ko tamio, su 1053 0 pascal regroduccien asts
otxmarde prohtids y wikc aw hard por » s @ par orden uscial
Fag 1 de!

CODGONC B 132

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06

E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 20. Segunda repeticién de validacion de guantes acerados,

manipulador D.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Sovsinss oo™

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACKON DE GUANTES ACERADOS
SEGUNDA REFETICION

DENTIFICACIGN SOLICITANTE
Enpresa. ERIGOGING SA Rapresertanie Legal Juan SaMprom
Crwcitn: Cale 20 NP3E"54 ToWiznce
Muncapio Moamia, Oepartaments
Fecha de recico 13122015 Fecha de rosutados 20122015
IDENTIFIGAGION DE LA MUESTRA Y RESULTADO o
PRUEBA AESULTADOS
ELEMENTO TENPO O GUANTES REALZADA METORO
*UG:;O MANFULADCR PRECUENCIA ACERADOS ANALITICO
S (MNUTOE)
u DESPUES D & o OUFC
oM DESINFECCICN | & youus DUFC
TIENEO INCIAL
ANTES DE E ook oure
CESINFECCION | ¢ ropums 14 UFC
0 WN
DESPES OF | B oob oL
De C Totaks owe
ANTES CE | Ecod owre
GUANTE DESHFECHION | ¢ Toes o UFC
ACERADCK MANPULADOR 80 MN s con24 v
DEEHLESE o ARG [
DESFUEE DE £ col uFe
DESINFECCION | & 7omies
ANTES b P—
DESINFECCON | £ ot e
. & UFC
i C. Totaies
DESPUES  DE | E ook ouFC
CESINFECTION C. Toroes oL
ANTES o€ | E o0 ouFC
DESINFECCION
120 WIN C Teataus SUFC
burc
DESPUES  DE | E ¢od DUFC
DESOWECCON | ¢ Tosmes

Beate Enks nickealiedu 200 oMKoE DR0A R IARALGR RIAAZA0R.
NOMBFE DEL MANIEULADOR: MIGUEL ANGEL MACRID MENDGZA
REALIZADO FOR: ZL@“‘-{Y-‘:‘_“’%

Bact. Palrcia Torres Rojag
Reg. Prof, 08-000554 S5A

NOW: ES108 resukacos son de exchisha propledad ded Solctame. y CECAL LTDA , por ko 3arfo, s 1ol © parcs ieproduccdn el
Sladrmenie profiteda y SO0 22 Nard PO SUoAZRCON expresa de [as empeesds conkiatanies 0 por orden |udical
COOIGO DIC &Y 712

Pag 1oml

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06

E-mail: cecalltda@hotmail.com

115



Anexo 15. Resultado 21. Tercera repeticion de validacion de guantes acerados, manipulador
A.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Seoiotn ey ~FO-RE-3

CecAL LTDA

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE GUANTES ACERACOS
TERCERA REPETICION

IDENTIFCACION SOLICITANTE
Emprosy ERIGOSING S A Fagoasentarie Lngat Juan Sakiamaga
Oveccion Cabe 29 NPIG*-54 Twedoros: 7040080
Parnicei. Mo Departamenio: Cordoba
Focha du recba 21722018 Focha de Resulato 26120015
DENTFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESIA TADO MICROBIOLOGICO
PRUEBA RESIALTADOS
ELEMENTO TIENFPO O GUANTES REAL@ACA METODO
E"lﬂm 3 MAMFULADCR FRECUENCIA ACERADOS ANALITICO
ININUTOS}
OMN DESPUES DE DE E cob QUFC
DESINFECCION | ¢ rouus oure
TRMPO NICIAL
ANTES CE (- OUFC
DESHFECCION | o rosves aFc
| BN
DESFUES DE | E b QuEC
DESWFECCON | ¢ Toaws ouFC
ANTES Ot | E oo OLFC
GUANTE CESNPECCIN | ¢ Tomus CUFC
AGERADO! MANPLLADOR Lo AQAC
DESHUESE i - GuwT
CESPUES DE E oW OLFC
DESINFECCION C. Tetoies
ANTES DE
DESINFECCION E ool ourc
<O MN < Totwes ] 4UFC
DESPUES DE | E cok QuFC
DESINFECCION | & Fotsies OUFC
ANTES DE | € cod OUFC
ek DESWFECCION | ¢ rosles 0UFC
DUFC
DESPUES DE | & cod OUFC
DESIWECTON C ToMes
NOWBRE DEL NANPLLADOR: MAURICIO DE JESUE GARCIA MASIAS
REALZADO POR Pt lizec fir
Bact Patricia-Torres Roj
Reg. Frof. 08-000S64
Ntk Esten won de exch P el Eoked ¥ CECAL LTDA . par bo 1amo, su 1ol 0 parcial rageoduccién wald
omarie prohbids y S0k ¢ hard por e s emp Q 0Of Srden usizial
Pag 1 del CODIGO DIC 70 1412

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mall: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 22. Tercera repeticion de validacion de guantes acerados, manipulador

B.
CODIGO: CEC - FO-REL-13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | revisson: 00
FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO
. VALIDACION DE GUANTES ACERADOS
TERCERA REFETICION
IDENTINCACION SCLICITANTE
Empresy  ERIGOSINU 5 A Regousentartn Legi Jows Sucamagn
Oweccidn Cabe 29 N"36°-5d Teisforos: THAMAE
Manepo. MONed Depanamento Cacdcha
Focka de recde 21120205 Focha de resdiagos 261122015
IDENTFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESLL TADO MICROBIOLOGICO
pRUERS RESLLTADOS
ELEMENTO NENPO 6 GUANTES REALZAGA METODO
i 3":3“‘ MANPULADOR FRECUENGIA ACERADOCS ANAUITICO
G (MINUTOS)
o DEEPUES DE E ook QUFC
DESINFECCION C. Totsies oUFC
TIENPO INCWAL
ANTES DE E ook 0uFC
CESINFECCION C. Tetwies 0UFC
oMW b
DESPUES  DE | E oo OUFC
DESWIETCION C. Totes ouFC
ANTES CE | E oo¥ owe
GUANTE CESNFECCION C Tetwus ouFC
ACERADOY NANPULADOR & MIN AQAC 4
DESMJESE 3 9 oFT
DESPLES CE E et QUFC
DESHrEOCION C. Totales
ANTES TE
DESNFECCION £ o0 oG
80 NIN C Tofaes QUFC
DESPUES 0E | E e 0 UFC
PESIWFECCION | ¢ Tous o UFC
ANTES 0 | E cob ouFC
120 i CESWECTOH | ¢ 7oms 0 WG
DUFC
OESPUES  DE | € cod oure
DESINFECTION € Tomws
TR FIrReTamee )
NOMBRE DEL MANIPULADOR ROBERTO CARLOS MEDINA SOCERA.
/ e
REALIZADO POR: 3 P
Bact Pancia Ti Rojas
Reg Prof. 08.000854 SSA
Nots Exton oy son oe el S y CECAL LTOA. por fo tanlo. wu totyl o parcaal repesdecotn satd
clyimeme cronieia y sdlo te hata m'um«uom cmnoommmoomowomnmou
Pag 1 det CCOXE0 DIC 70,1412

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mail: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 15. Resultado 23. Tercera repeticion de validacion de guantes acerados, manipulador

C.

IDENTFICACION SOUCITANTE:

Empresy

FRIGOGNUSA
Dirpocidn: Catle 29 N735"-24
Nuricpro Modhrs,
Fechn de recto: 211122013

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

CODIGO: CEC - FO-REL-13
REVISION: 00

FORMATO DE INFORME DE

RESULTADO

TERCERA REPETICION

Represercarte Legal: Jan S390s
Tellonca T3£3638
Copatarmucio

Cordty
Facha da resytados 20122015

IDENTIFICACION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MICROBICLOGICO

PAUEBA RESULTACCS
ELEMENTO TEMPOO GUANTES REAUZADA METO00
E}m MWASIPULADOR FRECLENCIA ACERADOS ANALITICO
MINUTOS)
- pESPUES Ot E cof oUFC
DESNFECCION C Toms OUFC
TEMPO INICIAL
ANTES O E o0 oS
DESNFECCION ¢ Tolas O UFC
FOMIN
DESPUES D€ | E cad UFC
DESIWECTON | ¢ Tomles ousC
ANTES o€ | E cod 2 FC
— DESINFECCION | ¢ rosgies @ Fe
ACERADOY MANIPULAGOR 50NN
DESHUESE c A ourC
DESPUES 0E £ cod 3UFC
DESKFECCION | & rossies
ANTES e
DESNFECCION | £ ooy 0 UFC
90 MIN C Tomws 0 LFC
pesruLs o€ | £ con DUFC
DESWFECCION | ¢ ross Dure
ANTES 0 | E cod DUFG
AN DESOWECTON C Tolks OUFC
Dure
OESPUES  DE | £ cob DUFC
DESWECCION | ¢ romes

Bt Eales repstincon yon widos pa b mussid aaizada.

NOMBRE DEL MWANIPLILADOR: MANUEL ESPITIA AGULAR
.(-"

REALIZADO POR:
Bact Patricia Torres Roja;

Reg. Prof. 08000564 554
Nt Eslow esulados 500 G eaciusas propiedad del Sokckante y CECAL LTDA., per 1o tinlo, su total o sercial reprodscoidn eetd
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Anexo 15. Resultado 24. Tercera repeticion de validacion de guantes acerados, manipulador

D.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD

REVISION: 00

CODIGO: CEC - FO.REL13

CecAL LTDA

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

TERCERA REPETICION

——
VALIDACION DE GUANTES ACERADOS

ICENTFICACION SOUCITANTE:
Empresa: ERIGOGNUSA Represenanie Legal: Jao Saéiniaos
Direccidn: Catha 20 N°I8-54 Tektfonos: 7323828

Nonleris Cecatarnrto

Nusricpo
Fecha de recbo: 211422015

Fecha de resulados 261 22015
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA Y RESULTADD MICROEIOLOGICO

PRUEEA RESULTADCS
ELEMENTD TIENPO O GUANTES REAUZADA METOCO
s\'}m MANFPULADCR FRECUENCIA ACERADOS ANALITICO
INNUTOS)
DESPUES DE £ cod DUFC
ik DESWFECCION | ¢ romies ourc
TEMPG NICIAL
ANTES DE £ 2ub oure
DESINFECCION C Tolalas DUFC
30 MN
CESPUES DE | E cod DUFC
DESWFECCION C ToMbs OUFC
ANTES LE | € cob QU
GUANTE DESINFECCION C Touls DUFC
ACERADY MANPULADOR 20 MmN
DESHUESE [+ ACAL 565 24 DUFC
DESPUES [E E cob OUFC
DESINFECCION C Towles
ANTES i3
DESINFECCION £ cob DUFC
etk € Towks 0 urG
DESFUES DE | £ o8 oure
DESINFECCION C. Tolsles OUFC
ANTES oF | £ oo OUFC
DESINFECTION
200N Yo | 2us:
GuFC
DESPUES  DE | £ coh oure
C Touks

Mo Esles wautiadcn son viidos para b mpeetrd anaizada
NOMBRE DEL MAMPULADCR: MGUEL ANGEL MADRIC MENDOZA

REALIZADO POR: Prkiscca T ancss Pofor

Bact. Palncia Tdrres Rojas
Reg. Frof. 08-000S64 5SA

Mo E5i03 105ula305 500 00 eeciusivg propedad du Sclomnts y CECAL LYOA,, por 1o tanto. ey total o parcial repeoduccitn estd
i de

CLEINENN crotiteda y 3000 8 Bark por
Pag 1am

1 -

CONTalames o por oaen judcial.

COOGO XC 70,112

Cra. 8 No. 41-55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E-mall: cecalltda@hotmail.com
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Anexo 16. Resultados microbioldgicos
de validacion del PCC desinfeccion de
canales.
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Anexo 16. Resultado 25. Primera repeticion validacion de PCC desinfecciéon de canales
Salmosela Spp.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | fenaionas 0 o™

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE PCC DESINFECCION DE CANALES

ICENTINCACION SEOUITITANTE
Erproax  FRIGOSNU S A
Gl 23 8795004

Drrecoicn
Muriope Departarseniy: Coigoba

Muzewatiame Legal Jaan SaRAMNI0
Teldforen

Mushda
Fochs o resto’ 15082019

NTIHCACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADD MCROBIOLOGICO
RESLLTADCS
ELENENTO CANAL PRUEAA METCOO
LUGAR GUIA REALIZADY, ANALITICD
EVALUADD 2
CANAL SUCIA ALGENTE
M4 NS
CANAL LIMPI Y MUSENTE
DESINFECTADA
CANAL ¢ m
SACRFICIO CANAL SUCIA ALEENTE
; 1 SAUMCHELLASP | isoestezie |
147N TS AUSENTE
CANAL LAWAY
DESINFECTADA
CaavaL SUCIA AUSENTE
1EIN 08 = | 1 i
CANAL LIMPIA Y RUEENTE
CESINFECTADA I

. 5=
Fecha de Resutados 2208 2012
REALZO j?_’&‘tu e "““"5‘;‘

Pact PavioaFones Roas
ey Prokac! (8000664 554

ot ESlos 1090 13054 50N de wschibve nmoww del Scbctarrn y CECAL LTDA por 1o larlo Su AN 0 pavaN reproducodn osh

.:-;.‘1':': i i e e N 0160 430 46 34
Cra. 8 No. 41 - 55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06 0%
E- mail: cecalitda@hotmail.com lu\u‘f'
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Anexo 16. Resultado 26. Primera repeticion validacion de PCC desinfeccidon de canales
E.coliy C.totales.

CODIGO: CEC - FO-REL-13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | pevision-00

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VAL‘DAClON DE PCC DESINFECCION DE CANALES

IDENTIFICATION SCLICITANTE :
E"""'z. FRIGQSINY § 2 ‘ ?;g;:zfnm Legal. Jupn Sakdatiagg
Municigdo, Monleia Depantarento: Coedoka

Fecha de mabo. 19082018

IDENTEICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBOLOGICO
WESULTADCS
ELEMENTO CANAL PRUEEA NETO0O
AUGAR QLA | REAZADS ARALTEO
EVALUADD -
[| cama sugia E 2upCK’
T 107918129 g
19371 W0 23 | C Totes i
| CANAL LAWIAY | £ oy 0 UF G’
-
DESINFECTADA | 2 Toies 0301028500 Iey
| UFCiem”
CANAL | E ericed ¢ urcian
SACRFCIO CANALSUCA | & sones DATYIZIZS g
F o
e |- +— —
0 uFCem’
(| casaLuneay |5 J
DESWFEGCTADA | C Tolsles 0 kgLF G’
|
i -
||| camaL suca E od 0 UFCkm
= ‘ C rowes 1079183245 09
|F G
153483 K* 03 : !
| —
CANAL LIMP1A Y E cah D UFCiem*
CESINFECTADA | ¢ Tomls 0 togLFCiew
|

: |
Fechs de Resuftados: 21/08(2015

REALZD: ikl el

L ;éj

Baa Payics T Fooms
Reg 1 08000664 S5A

Noma. Estos reestadas son de echling propedad dul Scbatante. y CECAL LTOR, por ko sarto, 20 4ot o s EprOJUCO TN eEte
J2NTee pronbicts ¢ #5460 50 1G] DOF U BIZaTEn e 08 B3 OTEMEIN Sonriaties O por Giden ==
Fag 1 det CO0KI0 AGC 46 38

f v

\'k{‘.'\"'“;

Cra. 8 No. 41 - 55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06

E- mail: cecalitda@hotmail.com
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Salmosela Spp.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Sonmauan o REL3

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE PCC DESINFECCION DE CANALES

FICACON SOUCITANTE
I?:::u FRQOSHNUSA Hoprusaslane Lagyl Jumn Saanad
Doeccion Gl 29 N5 04 Teisfonzs 1833635
Nunepo Mot Dapursanened. CONo0

Fecha de eato 12082010

DENTINCASION DE LA NUESTRA ¥ RESULTADD NICROSIOLOSICS
RESULTADOS
ELEMENTD CANAL PRUEBA METODO
LUQAR GUtA REALIZADA ANALTMCO
EVALUACO
CANAL SUOA | ALSENTE
131208 12
GANAL LWPA Y AISENTE
DUSINFECTADA
CANAL ) <
SMRFC CAMAL SUCIA AUSENTE
F 150 85792002
121507 W14 SALMGHELLA § e
CANAL UNFIA Y ALISEN
DESHFECTADA
CANAL SUCIA NJSENTE
AMAINT 14 P — = o
CANAL LAY ALSENTE
DESHFECTARY
ok B (kAdal 0% 500 vaboioy AR LA URs 1 AR
Focta de Resulacos HEQQ 2019
- 4
NEALLZO: -fzadut L e A et
Ssct Putnica Tomes Ropes
Reg Profes onal 06-000564 S84
Neta. E400s rosutadon son te each w3 el 5 y CECAL LTOA.. par 1o 1amo, su Wid! 0 paIc| reprodecoasn salk
o las @ S0 CONFAantes 0 por rden judcla|
gl.:‘l'lt‘:? profineda 880 am hard gl aummn Saprass e = .81

Cra. 8 No. 41 - 55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E- mail: cecalltda@hotmail.com

Anexo 16. Resultado 27. Segunda repeticién validacién de PCC desinfeccion de canales
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Anexo 16. Resultado 28. Segunda repeticion validacién de PCC desinfeccion de canales

E.coliy C.totales.

. CODIGO: CEC - FO-REL-12
_— SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | pevision:
’ :00
troAd |
‘, FORMATO DE INFORME DE
z RESULTADO
Lich an Aseg | de la Calidad
VALIDACION DE PCC DESINFECCION DE CANALES
IDENTIFICACION SOUCITANTE
Empresa; FRIGOSINU S A Raprasentame Legal Jus) Sakdracs
Direccion: Cale 20 NTI5°-24 Taitlonos: 748668
WVunicipio. Mooksia Departamania. Cordota
Fucha de recioo: 12082015
! IDENTIFICACION DE LA MUESTRA ¥ RESULTADO MICROBIOLOGICO
RESLLTADOS
ELENENTC ANAL PRUEDA WETOOD
ALVGAR aUA < REALTADA ANALITIOD
RYALUADD i
CANAL S5UCIK £ oo 15 UFCien'
: Totvie 1, 357540008 kog
131206 N12 < 3 i
—
CANAL LIMPW, Y E ¢ob o UrCion’
DRSIFECTADA . Towex 0201029565 g
¥ Car’
CANAL ¢ AL RS 24 )
SACRFKIO £ cod A CUFLien
CANAL SU014 C Tosws 00000804 1 ky
FCian
TNNT NS ——
E ook O LF Clerey
CANAL LIWAIA Y
C Tetale 0.30 1025206 g
DESWFECTADA clales urcin
- CANAL SUCLA £ oo 244 UFClom'
C Torsées LRTITANNG
UFCion®
1IN 14
CANAL LWFIA Y I e 4 UFCon’
DESKITCTADA - QATT1Z9Z68
C Tofwes e

Focha de Resultados 1408/ 2015

REALLZO. *t:g'uab" Ao 3iss Aﬁw

Bzl Patios Toros Raps

/

Reg Profesonal 03000084 S5A

Nete. Exles resslados 500 ge eaciysha propiedad du Sobclame y CECAL LTDA por o tanda Su 1000 © 2O seprothucsdn asls
© prot Sooan oo
CODIGO AGO 3 510

totakrrde pro®eda ¢ 3060 36 hard por
Pag 1cet

Cra. 8 No. 41 - 55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E- mail: cecalitda@hotmail.com
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Anexo 16. Resultado 29. Tercera repeticion validacion de PCC desinfeccion de canales
Salmosela Spp.

SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | Soneaiim ~FoREL

FORMATO DE INFORME DE
RESULTADO

VALIDACION DE PCC DESINFECCION DE CANALES

DENTFICAGION SCLICITANTE
Empresy: FRIGOGINIS A
Dwaccide: Cate 39 NTG'03
Municpo Mocteea

Fecha de rechor J10A2005

Represanniarie Logal ML SSIT I
Tebionos. 7248550
Depertamanto Sordobs

IDENTFICACION OE LA MUESTRA ¥ RESULTADD MKXRCEOLOGICO

' RESULTADOS
- PALEBA
ELEMENTO MAL NTOLDO
LLGAR Ut N REALIZADA LTICO
EVALLACO - _—
CANAL SUCA ALGENTE
13S0 T
CANAL LIAA Y AJSENTE
CESINECTADA
CANAL (
BACRFICK) CANAL SUGLA ALSENTE
— sALMONELLAEP | isoesmeioe [
ki AUSENTE
CANAL LAY
DESINFECTADA
\
I IE—
CANAL SUCIA l ALEENRTE
13118 vl o
CAMAL UMPIA Y AISENTE
DESINFECTADA

Nata Exion raedtagos $00 V&30 DAk MReZID el b

Focha te Resudidz0s. 2408 2015

7 — A
NEALIZO; hf)@fqg_i J,sz#y
Bact Peirien Todus Rejas  /
Aeg Frofesona 2000564 554

Mot E4108 rosinaos non O exiiusia propedaed sl Sofonanie. y CRCAL LTOA . par o tanks, su W1 0 PIrcl repodscod( 8548
Lorseme prahiteda y SO0 S& MY POT SUIZaOln SRNesa o len wrrpoesics COTMMMTINE 0 por O judicial
Pag 1 ot COGO ADD 52 1.6

Cra. 8 No. 41 - 55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781 84 06
E- mail: cecalltda@hotmail.com

O
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Anexo 16. Resultado 30. Tercera repeticion validacion de PCC desinfeccion de canales

E.coliy C.totales.

COOIGO: CEC - FO-REL.13
SISTEMA DE GESTION DE CALIDAD | pevisionss
Cacatlioad |
1 FORMATO DE INFORME DE
; RESULTADO
Liderns an Anaguramsento de ta Calidad
VALIDACION DE PCC DESINFECCION DE CANALES
IDENTIFICAC KON SCUCTTANTE
Empesa: FRIGOSINU S A Represantame Legs! Juin Saarega
Oireccion: Cale 25 N*55°-54 Teltthoros
Municpo. Momgcia_ Departaments Cordeta
Focha de reco: 2100872010
JDENTIFICACION DE LA MUESTRA Y RESULTADO MCROMIDLOGICO
MESLLTACOS
ELENENTO ANAL PRUUEBA METCOO
LUGAR GUIA ¢ AEALIZADA ANALITICO
EVALUADO I |
CANAL SLCA £ ook D UF G
3541570344 10
[RRCSTUTY N C Totekes i
CANALLIMPIRY | & o 0 Urcian’
CESWRCTADA C Totwex 0log UFClom’
E o ADAC 9886 M 0 UFCiom’
CANAL ¢ CANAL SUCHA C Tolws 1142128006 10
SACRFICIO Py
1N — —
£ coN O LFCan’
CANAL LNWFIA Y
D600NRET by
DESHFECTADN | © fotales et
CANAL SUCIA £ oo 0 Con’
C Toimex 0301029504 log
LFCow
M2 NG - i -
CANAL LPA™A Y E cod 0 UPCion’
DESIFECTADA | & yosws 0 beguricn
T e Eana il " ! g -

Fecha de Resultadas: 2308/ 2095

REALIZE: "../I*EN ca) Béanes %

Toct Puirice Torfus Agjes 7
Moy Profsonsd 06000504 354

Nots Daton resubiedon s0n 08 250:8h propiecyd del Seicial y CECAL LTOA  par o laia, su loal o parcial reproducoan stk

totnd martn peclezedi y SO00 5@ NArS PO AUONZICKEN eaprass 00 135 erpresds conialanies o po ooen [l

Pag1del

CODIGO AGD %2 V4

Cra. 8 No. 41 - 55 Barrio Los Laureles - Telefax: 781
E- mail: cecalltda@hotmail.com
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